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YEMEKHANE ihtiyaci olan agagida cins ve miktarlart belirtilen malzemelere

Miiesseseniz tarafindan ilgili malzemelerin temini miimkiin ise birim fiyati iizerinden teklif verilmesini rica ederim.

Tacim DEMIRTAS
Doner Sermaye Isletme Miid.

S.no

MALZEMENIN CINSI

Miktar

B. Fiyau

KORNISON TURSU

300 KG

KURU FASULYE

1.500 KG

w9

KIRMIZI MERCIMEK

1.000 KG

NANE ( KURU)

30 KG

KORI

10 KG

KIiMYON

25 KG

KARBONAT

20 KG

] TEKNIK SARTNAME EK SAYFADADIR.

BILGI ICIN: 0352 207 66 66 IC HAT: 22381-22382

TEKLIF MEKTUPLARI FIRMA BASLIKLI KAGITLARINA YAZILACAK.

ZAMANINDA VERILMEYEN,ACIK ADRES KASE VE IMZA OLMAYAN TEKLIFLER
DEGERLENDIRILMEZ,

SILINTI VE KAZINTI OLAN TEKLIFLER REDDEDILIR.

TEKLIF EDILEN URUNLERIN,MARKASI VE AMBALAJ SEKLI YAZILMALI

TEKLIF EDILEN URUNLERIN,BIRIM FIATI RAKAM VE YAZI ILE YAZILMALI

ODEME SIRASININ VE GUNUNUN BELIRLENMESINDE; DONER SERMAYELI
[SLETMELER BUTCE VE MUHASEBE YONETMELIGININ 22. MADDESI
HUKUMLERI UYGULANACAKTIR

FATURA TARIHINDEN ODEMEYE KADAR GECEN SURE ICERISINDE FIRMALAR VADE
FARKI VEYA FAIZ TALEP ETMEYECEKLERDIR

FIRMANIN [S UHDESINDE KALMASI HALINDE, IS SAGLIGI GUVENLIGINI GEREKTIREN
HALLERDE GEREKLI TEDBIRLER FIRMA TARAFINDAN ALINACAKTIR

T:.'E)l : 'I'élg_l}l‘fmckluplarlnm en ge¢  20/12/2024_giinii_mesai_bitimine _kadar E.U.Doner Isletmesi’ne birakilimas: veya

erudsim(@ercives.edu.tr_adresine gonderilmesini rica ederiz.




TURSU (KARISIK /KORNISON ) TEKNiK SARTNAMESi:

1. Urtinler Tiirk Gida Kodeksine uygun piyasada satilan iyi cins, 1. Kalite ve son sene mahsulii
olacaktir.
2. Karigima giren her bir tursu kendine has, renk ve goriinlste; sebzesi yumusamamis,

dagilmamis, ¢liriimemis ve kiiflenmemis, salamura salyalanmamis olmali, yabanci madde
bulunmamal.

3. Asetik asit miktari %5'den fazla olmamalidir.
4. Net agirhginda siizme agirligi orani en az %70 olmalidir.
5. Muayene bakilarak, koklanarak, tadilarak yapilir. Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf

ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iriinler alinmayacaktir.

6. Karisik tursu sirkeli olacak ve karisik sebzeleri taze olacak, kurt bulunmayacak, tursu sirkesi
harig olarak safi alinacaktir.

7. Karigik tursuda sivri biber, domates, lahana, salatalik, havug vs. olacaktir.

8. Karigik tursu kesinlikle Aci olmayacaktir.

9. Kornison tursulari dogranmamig tam tane ve taneler boy olarak bir rnek olacaktir.

10. Salataliklar kurulugun istegine gére No:1 veya No:2 boyutlarda olacaktir. Aci olmayacaktir.
11. Tursularin yiizeyinde mayalanma nedeniyle meydana gelen zar olusumu gériilmeyecektir.
12. Uretici firmanin “Gida Sicil ve Gida Uretim izni”’ belgesi olmalidir.

13. Karigik ve salatalik tursular net iriin igerigi 5 kg veya 10 kg olan ambalajlarda teslim

alinacaktir. Ambalajlar tursuyu etkilemeyen veya tursudan etkilenmeyen, sagliga zararl olmayan, lakli
teneke ambalajlar icerisinde alinacaktir. Ambalaji tagima ve saklama siiresinde iyi bir durumda
tutacak 6zellikte, hava ve rutubet gegirmeyecek, insan saglhgina zarar vermeyecek iyi malzemeden
yapilmis olmalidir. Orijinal ambalajlarda teslim edilmelidir.

14. Ambalaj Gzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yénetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj
uzerinde firma ad\, adresi, malin adj, cinsi, tipi, sizme agirhg), net agirhgi, kullanilan katki
maddelerinin grubu ve kimyasal ad, asetik asit orani, uretim ve son kullanma tarihi (giin/ay/yil
olarak) bulunmalidir.

15. Tum Grinler ortam sicakliginda olmalidir.
16. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

17. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan tursular yapilan sézlesmeye
gore degistirilecektir.

18. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacak sekilde yapilmis olmalidir.

19. Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yéniinden Tiirk Gida Kodeksi hiikiimleri gegerli
olacaktir.




KURU FASULYE TEKNiK SARTNAMESi:

Yeni sene mahsulii olmahdir. Kuru fasulye, i¢ boriilce kendine 6zgii dogal renk tat ve kokuda olmal,
1slanmig ve/veya islatilip kurutulmus olmamalidir. Boy 6zellikleri bakimindan en az (A) grubu
Ozelliklerini tagimali ( 8,5 mm olan yuvarlak delikli elekten gegen, 8 mm’lik yuvarlak delikli Gstiinde
kalan) dir.

Kuru fasulyeler, i¢ boriilce ; saglam, biitiin, iyi kurutulmus olmal, yabanci tat ve koku, nem, canli
cansiz bocek, glive ve hayvansal kalintilarini, yumurtalarini igermemelidir. Bozuk, kiiflenmis, ¢iiriimis,
burugmus, lekelenmis, gelisimini tamamlamamig ham tane ve bocek yenigi tane icermemelidir.

Zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklarini, tas, toprak ve kum vb organik ve/veya inorganik maddeler
icermemelidir.

Rutubet miktari agirlikga en ¢ok %14.5,
Yabanci madde miktari agirlikgi en ok % 1,
Kalbur alti agirhikca en ¢ok % 1,

Bozuk tane agirlikca en cok % 1

Kirik tane agirlikga en ¢cok % 1,
Diger gesitlerden karisma orani, agirlikga en ¢ok % 5 olmalidir.

Kuru fasulyelerin ve i¢ boriilcenin ambalajlanmasi Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 9. bélimiinde
belirtilen hususlara dayali yapilmalidir. Ambalajlari, Griinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb
olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve {iriiniin bilegiminde istenmeyen degisikliklere
ve organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamall, {iriin ile etkilesim géstermemelidir. Ayrica
tagima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir. Ambalajlar, saglam, temiz,
kuru ve insan saghgina zararsiz olmahdir.

25 ve/veya 50 kg. orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli, yirtik, patlak, delik
olmamalidir. Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-isaretleme bélimiine uygun olmalidir. Ambalajlarin iizerine asagidaki bilgiler okunakli,
bozulmayacak ve silinmeyecek sekilde, kagit veya baski (litografi) etiket olarak yazilmahdir:

» T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’nin tretim izin numarasi ve tarihi,

» ilgili standardin isaret ve numarasi,

» Uretici firmanin adi veya tescilli markas ve adresi,

» Malin ad, tipi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri, briit ve net miktarlari.
Bu sartnamede yer almayan hususlarda, TS 141 ve bu Standarda atif yapilan TS'lari esas alinacaktir.

Gida maddeleri kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.




KIRMIZI ve YESiL MERCIMEK TEKNiK SARTNAMESI:

Mercimek, baklagiller (Leguminosae) familyasindan Lens culinaris Medic (lens esculenta, Moench)
kiiltir bitkilerinin kurutulmus taneleridir. Yeni sene mahsuli olmalidir.

Mercimekler, kendilerine 6zgii dogal renk, tat ve kokuda olmali, islanmis ve/veya islatilip kurutulmus
olmamalidir.

Mercimekler; saglam, biitiin, iyi kurutulmug olmali, yabanci tat ve koku, nem, canli-cansiz bocek,
giive ve hayvansal kalintilarini, yumurtalarini igermemelidir. Bozuk, kiiflenmis, ¢lrtimis, burusmus,
lekelenmis tane icermemelidir.

Mercimekte Adi fig (Vicia sativa) ve bundan kaynaklanan .-cyanoalanine bulunmamalidir.

ic mercimekler, parlatiimak amaciyla Tiirk Gida Kodeksi Bitki Adiyla Anilan Yemeklik Yaglar Tebligi'ne
uygun bitkisel yag ile islem gérebilir. Bu durumda i¢ mercimeklerde toplam yag orani, tane
biinyesindeki yag dahil en gok % 2.5 olmalidir. Yaglama isleminde parafin kullaniimamalidir.

Asagidaki tabloda belirtilen MERCIMEKTE KALITE KRITERLERI" ne uygun olmalidir.

URUN (% en ¢ok) | KABUKLU YESIL KIRMIZI YESIL iC BOYLANMIS YESIL

OZELLIKLERI KIRMIZI MERCIMEK | MERCIMEK MERCIMEK | MERCIMEK
MERCIMEK

Rutubet (“) 14,0 14,0 12,0 12,0 12,0

Toplam (“) 4,0 3,0 1,0 1,0 1,0

Yabanci

Madde (1)

Tas Toprak vb. | (“) 1,0 1,0 0,0 0,0 0,1

inorganik

Maddeler

Toplam (“) 3,0 3,0 0,0 1,0 2,0

Kusurlu Tane

(2)

Bocek Hasarli 1,0 2,0 0,0 0,5

Tane

Kizismig ve (“ 0,5 0,5 0,0 0,0 0,0

Cimlenmis

Tane

Kirik ve (“y 14,0 (*) - - (*)

Kabugu

Soyulmus Tane

Kabugu (“) - - 0,5 0,5 -

Soyulmamig

tane




(1) Tas, toprak vb. inorganik maddeleri de igerir.
(2) Kizigmis, gimlenmis tane ile bocek hasarli taneyi de igerir.
(*) Kirik ve kabugu soyulmus taneler kusurlu tane taniminin igerisinde yer almistir.

Mercimeklerin ambalajlanmasi Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9. bolimiinde belirtilen hususlara
dayali yapilmalidir. Ambalajlari, Griini sicaklik degisimleri, hava, nem, isik vb. olumsuz dig
etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve riiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere ve
organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamal, Uriin ile etkilesim gdstermemelidir.

Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikh ve istiflemeye uygun olmalidir. Ambalajlar, saglam,
temiz, kuru ve insan sagligina zararsiz olmahdir.

25 ve/veya 50 kg. orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli, yirtik, patlak, delik
olmamalidir. Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Ambalajlama ve
Etiketleme-isaretleme bdlimiine uygun olmaldir. Ambalajlarin tizerine asagidaki bilgiler okunakl,
bozulmayacak ve silinmeyecek sekilde, kagit veya baski (litograf) etiket olarak yazilmalidir:

» T.C. Tarim ve Orman Bakanhgi'nin Uretim izin numarasi ve tarihi,

» llgili standardin isaret ve numarasi,

» Uretici firmanin adi veya tescilli markasi ve adresi,

» Malin ad, tipi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri, brit ve net miktarlari.
Bu sartnamede yer almayan hususlarda, TS'lari ve bu Standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.

Gida maddeleri kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.

NANE TEKNiK SARTNAMESi:

1. Yenisene mahsuli olacak,

2. Kendine 6zgii renk ve kokuda olacak,

3. licerisinde sap, saman, ¢6p, canli veya cansiz higbir yabanci madde bulunmayacak,

4. Baharatlarin icerisinde zararsizda olsa yabanci bitki ve atiklari,tas,toprak ve kum vb
organik ve inorganik maddeler olmayacak,

5. insan saghgina zarar vermeyen ambalajlarda olacak,

6. Ambalajlarin tizerinde okunakl olarak silinmeyecek sekilde firma adi, adresi, malin adi,
TSE numarasi, imal ve son kullanma tarihi, net agirhgi bulunacak,

7. Ambalajlar delik, yirtik, patlak olmayacak,

Orijinal 1-5 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir ISO belgesine sahip olmalidir.

9. TGK Baharat Tebligi n0:2013/12 uygun olarak alinacaktir
Gida maddeleri Kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.

0

KORI TEKNIK SARTNAMESI:

Baharat kendine 6zgii tat, koku ve renkte olmalidir.

. Bayatlamis, kizigmus, kiiflenmis, bozulmus, yabanci tat ve koku almis olmamalidir.

3. Baharatin igerisinde canli bocekler, gbzle goriilebilen veya goriilmeyen 6li bocekler ve
bunlarin kalintilar1 ve diger zararlilarin kalintilar1 bulunmamalidir.

N —
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KiMYON TEKNiK SARTNAMESi:

Toprak ve kum vb organik ve inorganik maddeler olmayacak,
Ogiitiilmiis baharat en az %90 1 baharata 6zgii goz agiklig belirlenmis olan eleklerden
gececek sekilde ince ¢ekilmis olmalidir,

Ambalajlari, tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve nem
gecirmeyecek, insan sagliina zarar vermeyecek bir malzemeden yapilmis olacak,
Ambalajlarin {izerinde okunakli olarak silinmeyecek sekilde firma adi, adresi, malin adi,
TSE numarasi, imal ve son kullanma tarihi, net agirlig1 bulunacak,

Ambalajlar delik, yirtik, patlak olmayacak,

Orijinal 1-5 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir. ISO belgesine sahip olmalidir.
TGK Baharat Tebligi no:2013/12 uygun olarak alinacaktir.

Gida maddeleri Kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.

KABARTMA TOZU TEKNiK SARTNAMESi:

Amonyum karbonat, amonyum bikarbonat, amonyum hidrokarbonat ile sodyum
bikarbonatin, sodyum pire fosfat asit, tartarik sitrik asit gibi zararsiz asitlerin birlesikleri ile
olan karigimlardan ibaret olacaktir.

500 gram-1 kg orijinal paket ambalajlarda teslim edilecektir.

Ambalaj tagima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak dzellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmig olmalidir. Paketlerin
ici nemden dolayi topraklanmig olmayacaktir. Ambalaj iizerinde iretim ve son kullanma
tarihleri, Gretim izin belgesi yer almalidir.

Gida maddeleri kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.
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