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TAHİN HELVASI (KAKAo } TEKNıK SARTNAMESİ:

Tahin helvası; şeker, içme suyu ve sitrik asit veya tartarik asit ve gerektiğinde yeni|ebiIir glikoz

şurubu katıldıktan sonra pişirilerek elde edilen şeker şurubunun ağdaIaştırılıp çöven ekstraktı (çöven

kökünün (Radlx saponariae Albae sive Iiventinae) küçük parçaIar haline getirilip, su lle kaynatılmasıyla
elde edilen üründür.) ile beyazIaştırıldıktan sonra tekniğine uygun olarak tahin ile karıştırılıp
yoğrulması ve gerektiğinde çeşni maddeleri (fındık, fıstık gibi kuru-sert kabuklu meyveler, meyve

şekerlemeleri, kakao vb) ilavesi i|e tekniğine uygun o|arak hazırlanan katı, homojen ince lifli yapıdaki
üründür.

Tahin helvası imalatında stabilizatör ve emilgatör olarak kullanılan katkı maddeleri, Gıda Katkı
Maddeleri Yönetmeliği'ne uygun olmalıdır. Tahin helvası kendine has renk, tat ve kokuda olmalı,
yabancı tat ve koku içermemelidir.

Tahin helvası kendlne has homojen ince lifli yapıda olmalı, şeker kristalleşmesi olmamalıdır. Tahin
helvasında ku]lanılan çeşni maddelerinden kuru meyve şekerlemeleri ve fındık, fıstık gibi kuru-sert
kabuklu meyveler bütün veya parça halinde katılmalı ve ürünün net kütlesindeki oranı en azYo8
olma lıdır. Tahin helvasında ya ba ncı madde bulunmama lıd ır.

Haşere ve haşere parçaları, surfeleri, böcek kalıntıları vb. maddeler içermemelidir. İçeriğine vanilya,
valinin ve ethyl valinin aroma maddesi olarak eklenebilir. Renklendirici kullanıImamalıdır.

Tahin heIvasının kimvasaI IIikleri:

Tahin miktarı kütIece en az Yo52 ,

Susam yağı miktarı kütlece en az %27.5 ,

Protein miktarı kütlece en az Yo II ,

Toplam şeker miktarı (sakaroz cinsinden) en çok % 47 ,

Rutubet miktarı kütlece en çok Yo3 ,

Ham seIüloz miktarı kütlece en çok Yo L.2 ,

Kül miktarı kütIece en çok % I.7 olmaIıdır.
Nişasta ve nişastaIı maddeler bulunmamalıdır.

Ambalajları, ürünü sıcaklık değişimleri, hava, nem, ışık vb. oIumsuz dış etkenlerden koruyacak
nitelİkte olmalı ve ürünün bileşiminde istenmeyen değlşikliklere ve organoIeptik özelIlklerinde
bozulmalara yo| aÇmamalı, ürün ile etkileşim göstermemelidir. Ayrıca taşıma, depolama koşullarına
dayanıklı ve istiflemeye uygun olmalıdır Ambalajlama ve işaretleme, Türk Gıda Kodeksi
Yönetmeliği'nin Ambalajlama ve Etiket]eme-İşaretIeme bölümüne uygun olmaIıdır. Etiketlemede ilave
olarak; çeşni ilavesiyle üretilen helvalarda ürün adı, çeşni adı ite birlikte belirtilir.

Ambalajların üzerine aşağıdaki bilgiler okunaklı, bozulmayacak ve silinmeyecek şekilde, orijinal kağıt
veya baskı (litograf) etiket olarak yazılmalıdır:

» TC.Tarım ve Orman Bakanlığı'nın Gıda üretim izin numarası ve tarihi,
ı İlglll standardın işaret ve numarası ,

ı Üretici firmanın adıveya tescilli markası ve adresi,
» MuhteviYatı (İÇerik maddeIeri) ve katkı maddeIerinin isimlerl, içindeki şeker|n çeşidi ve oranı,
» Malın adı, tiPi, imalat seri ve partl numarası, imaI ve son kuIIanma tarihleri, brüt ve net miktarları.
Am balajlar, düzgün, tem iz, delinmemiş, yırtıImam ış, sağtam olmalıd ı r.

Ambalajların üzerindeki net miktar esas alınarak depo teslimi yapılacaktır.
Bu şartnamede yer almayan hususlarda standarda atıf yapılan TS'ları esas alınacaktır.
40 Gr.lık ambalajlarda olmalıdır.
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Gıda maddeleri kurumun istediği miktar ve tarihlerde getirilecektir.
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