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Universitemiz Tip Fakiiltesi YEMEKHANE ihtiyaci olan asagida cins ve miktarlart belirtilen malzemelere

ihtiyag vardir.

Miiesseseniz tarafindan ilgili malzemelerin temini miimkiin ise birim fiyati izerinden teklif verilmesini rica ederim.

Tacim DEMIRTAS
Doner Sermaye Isletme Miid.

S.no MALZEMENIN CINSI Miktar B. Fiyat
1 BOREK (ISPANAKLI) 400KG |
2 BOREK (PEYNIRLIK)

200 KG

TEKNIK SARTNAME EK SAYFADADIR.

BILGI ICIN: 0352 207 66 66 IC HAT: 22381-22382

|

A | TEKLIF MEKTUPLARI FIRMA BASLIKLI KAGITLARINA YAZILACAK.

B | ZAMANINDA VERILMEYEN,ACIK ADRES,KASE VE IMZA OLMAYAN TEKLIFLER
DEGERLENDIRILMEZ.

C | SILINTI VE KAZINTI OLAN TEKLIFLER REDDEDILIR.

E | TEKLIF EDILEN URUNLERIN,MARKASI VE AMBALAJ SEKLI YAZILMALI

I TEKLIF EDILEN URUNLERIN,BIRIM FIATI RAKAM VE YAZI ILE YAZILMALI

G | ODEME SIRASININ VE GUNUNUN BELIRLENMESINDE; DONER SERMAYELI
ISLETMELER BUTCE VE MUHASEBE YONETMELIGININ 22. MADDESI
HUKUMLERI UYGULANACAKTIR

H |FATURA TARIHINDEN ODEMEYE KADAR GECEN SURE ICERISINDE FIRMALAR VADE
FARKI VEYA FAIZ TALEP ETMEYECEKLERDIR

I | FIRMANIN IS UHDESINDE KALMASI HALINDE, IS SAGLIGI GUVENLIGINI GEREK TIREN
HALLERDE GEREKLI TEDBIRLER FIRMA TARAFINDAN ALINACAKTIR

NOT : Tecklif mektuplarinin en ge¢  20/12/2024_giinii_mesai_bitimine _ kadar li.('l;li)‘("incr Isletmesi’ne blraklll‘ﬂzlS{VC\’i

erudsim(erciyes.edu.tr_adresine génderilmesini rica ederiz.

S



DONDURULMUS PEYNIRLi GUL BOREK TEKNiK SARTNAMESi:

1. Kendine 6zgi renk, koku ve tat ve peynirli olmaldir. Bozulmus veya kokusmus
olmamalidir.

2. Rengi agik krem olmalidir.
3. Un birinci kalite olup, Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

4. Hamurun ylzeyi diizgtin olmali, yirtik ve gatlaklar olmamalidir. Gozle gorilebilir yag
ve un partikilleri bulunmamalidir.

5. Her par¢a hamur 100 GR £ 5 GR agirlikta olmalidir.
6. Her 100 GR.lk parga arasinda kokusuz jelatin veya kagit bulunacaktir.

7. Borekler, teslim tarihinden itibaren en fazla 30 giin 6nce (iretilmis olacaktir.

DONDURULMUS ISPANAKLI GUL BOREK TEKNiK SARTNAMESi:

1. Kendine 6zgu renk, koku ve tat ve peynirli olmahdir. Bozulmus veya kokusmus
olmamahdir.

2. Rengi agik krem olmalidir.
3. Un birinci kalite olup, Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

4. Hamurun yiizeyi diizgiin olmali, yirtik ve gatlaklar olmamalidir. Gozle gorilebilir yag
ve un partikilleri bulunmamalidir.

5. Her parga hamur 100 GR £ 5 GR agirlikta olmalidir.
6. Her 100 GR.lik parga arasinda kokusuz jelatin veya kagit bulunacaktir.

7. Borekler, teslim tarihinden itibaren en fazla 30 giin 6nce Uretilmis olacaktir.




