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UZUN öM pAKET sür(ıı-irne K TETREpexı rrxıuix gsi:

- Sütler, 14 Şubat 2000 tarihl| ve 23964 sayılı Resmi Gazete'de yayımlanan 2000/6 sayıIı "Türk Gıda
Kodeksi - Çlğ Süt Ve Isıl İşIem Görmüş İçme Sütleri Tebliği'nde" betirtilen şartlara uygun oImatıdır.

- Üretici firma, yetkili devlet (resmi) kurumlarından atınmış Gıda Üretim Sertifikasına sahip olmalıdır.
Üretici firmaya aİt süt üretim işletmesiTürk Gıda Kodeks! Yönetmellğl çlğ Süt ve lsıI işlem Görmüş
İÇme SütteriTebliği'nde beIirtilen hususlara uygun özelIikleri taşımatıdır. Sütler, Türk Gıda Kodeksi
Yönetmeliği'nin 7 nci bölümünde yer alan genel kurallara uygun üretilmelidir.

- Muayene komİsyonun talep ettiği durumlarda; sütIerin elde editdiği ineklerin:

ı Ticari sütÇülük YaPan iŞIetmelerde bulunan Tüberküloz ve Brusella hastalığı olmadığı resmen
belir|enmiş,

ı Süt vasıtasıyla insan|ara geçebilecek bulaşıcı hastalık semptomu göstermeyen,

ı sütün duyusa! özelliklerinde anormallikler otuşturmayan,

ı Genel sağlık durumu, gözle görülebilen herhangi blr hastalık, genitaI salgıdan kaynaklanan bir
enfeksiYon, ishalve ateŞle bİrlikte bağırsak hastalığı veya belirgin meme iltihabı göstermeyen,

ı Sütü etkileme ihtimali olan herhangi bir meme yarası göstermeyen

ı LaktasYon dönemİnin sonuna gelmemiş ve günde en az iki lltre süt verimi otan inekIerden
oluşan,

ı insan sağlığı iÇİn tehlikeli veya tehlikeli otma ihtimat! otan, süte geçebi|ecek madde|er|e tedavi
edilmemiş, özelllkte olduğu resmen betgetenmelidir.

- MuaYene komisYonunun gerekti gördüğü hallerde, üretici firmanın süt üretim yerinin üretlm
hattından ve muhafaza deposundan numune atınmasında Türk Gıda kodeksı yönetmeliğınin 11 inci
bölümündekl kurallara uYulmalıdır. Numune, ulus|ararası kabul görmüş metotlarla ana|iz edilmel|dir.

- UHT iÇme sütü: Çiğ sütün kimyasal, fizlkse| ve duyusal özelliklerinde en az değişikliğe yol açarak
bozulma YaPabilen tüm mikroorganizma|arın ve bunların sporlarının uygun zaman sıcaklık
kombinasYonunda Yüksek sıcaktıkta kısa süreti( en az 135 "C'de 1 saniyede) sürekli akış altında
uYgulanan ısıl lŞlemdir.UHT iŞlemi opak ambalaj veya paketteme ite opak hale getirilen ambalajlara
aseptik koşullarda dolum yapıtması ile elde edilen içme sütüdür.

-Etikette, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 9 uncu bölümünde yer alan hükümIere ek olarak
aşağıdaki biIgiler de bulunmalıdır:

ı T.C.Tarım ve Orman Bakanlığı'nın üretim lzin numarası ve tarihi,

ı İlglll standardın işaret ve numarası

ı Üretici firmanın adı veya tesciIli markası ve adresi,

ı Malın adı, t!Pi, imalat ser| ve partl numarast, imal ve son kuttanma tar|hleri (gün-ay-yıt olarak),
brüt ve net miktarları.

ı Sütün alındığı hayvanın türü

ı Sağım tarihi 
__61f,.,.ı 
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- İŞ bu şartname kriterleriyle uyumlu olmayan sütler, muayene komisyonu tarafından reddedilir.
YükIenİci firma muayene komisyonunun uygun gördüğü süre dahilinde iş bu şartname kriterteriyle
uYumlu sütleri temin etmekle müke!leftir. İstenilen süre zarfında temin etmediği takdirde; üniversite
Piyasadan ihtiyacı olan sütü temin eder ancak bedelini yüklenici firma ödemek zorunda kalır.

- AYrıca "Süt ve Süt ve Süt ÜrünIeri Atımı İhalesi" kapsamındaki firmaların, adı geçen lhalenin
baŞlangıÇ saatine kadar "kalite kontrol muayenesi" için bırakacakları süt numuneIeri, iş bu Teknik
Şartname kriterlerine binaen birbirleri ile kıyaslanarak iş bu Teknik Şartnamede yer alan kriterlerin
karŞılanıP karŞılanmadığına yönelik olarak değerlendiritecek ve iş bu Teknik şartname kriterleri ite en
uyumlu, en beğenilen üründe karar kılınacaktır.

- UHT sütler kaPalı ambalajda 30"C'de 15 gün bekletildikten sonra tesadüfi örnekleme yöntemi ile
kontrol edlldiğinde Veya gerektiğinde,55'C'de7 günlük bir periyotta aynı kontrot yapıldığında hiçbir
bozuIma göstermemeIidir.

- UHT süt iŞleme Prosesi sütün buharla direkt teması ile uygulandığında, buhar içilebilir sudan elde
edilmeli, süt iÇinde Yabancı madde bırakmama|ı veya ters bir etki yaratmamalı ve işlenmiş sütün su
içeriğinde herhangi bir değişiklik yapmamalıdır.

- İÇme sütlerinin ambalajlanmasında Türk Gıda Kodeksl Yönetmeliği'nin 9 uncu bölümünde yer alan
materya Iler kullanılır.

-UHT sütler, sütün bileŞim öze|liğini bozmayan ve sağtığa zarar vermeye n Baz, ışık ve mikroorganizma
geÇirmeYen kaPlarda aseptik ambaIajlanmış olarak ,1 litrellk tetrapak paketlerde tam yağlı o]arak
teslim edilmelidir.

-Ambalaj üzerlndeki lŞaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 1'inci bö|ümüne ve TS 1792,e uygun
olacaktır. UHT sütlerin ambatajların üzerinde üretici firmanın adı, adresi, varsa tescil edilmiş markası,
sütün Yağ oranı, gün ay Ve yı| olarak yapım ve son kutlanma tarihleri kolayca okunabilir biçimde
belirtİlmeIidir. Etiketleme ile llgi!i burada belirtllmeyen diğer hususlar Türk Gıda Kodeksi Etiketleme
Yönetmeliğine uYgun olmalıdır. Bu kapsam dahilinde yeni çıkacak Tebliğ, Kanun, Tüzük ve eklerini de
kapsayacaktır.

- Etİkette, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliğimin 9 uncu bölümünde yer atan hususlara ek olarak
aşağıdaki bilgiler de bulunmalıdır

- İÇme sütünün tabi tutulduğu ısıl işlemlnin niteliği, ürün adıyla aynı yüzde yer atmalıdır.

- İÇme sütlerine vitamin ve mineral llave edilmişse itave edilen vitamin ve mineratin ismi ürün ismi ile
birlikte etlkette belirtilmelidir.

- Ambalajlarda yırtık, ezilme, kirlilik olmamalıdır.

-TaŞıma Gıda Kodeksl Yönetmeliğinin 3' üncü bölümüne ve TS !L92,e uygun olacaktır.Ürünler
frlgofirik a raçla rda getirilme||d ir.

Gıda maddeleri kurumun istedlği miktar ve tarihlerde getirilecektir.
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