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YEMEKHANE ihtiyact olan asagida cins ve miktarlart belirtilen malzemelere

Miiesseseniz tarafindan ilgili malzemelerin temini miimkiin ise birim fiyati tizerinden teklif verilmesini rica ederim.

Tacim DEMIRTAS
Doner Sermaye Isletme Miid.

S.no

MALZEMENIN CINSI

Miktanr

B. Fiyat

AYCICEK YAGI (18 KG)

100 TENEKE

MAKARNA

2.000 KG

KURU NOHUT

1.500 KG

TEKNIK SARTNAME EK SAYFADADIR. ‘

BILGI ICIN: 0352207 66 66 IC HAT: 22381-22382

TEKLIF MEKTUPLARI FIRMA BASLIKLI KAGITLARINA YAZILACAK.

ZAMANINDA VERILMEYEN,ACIK ADRES,KASE VE IMZA OLMAYAN TEKLIFLER
DEGERLENDIRILMEZ.

SILINTI VE KAZINTI OLAN TEKLIFLER REDDEDILIR.

TEKLIF EDILEN URUNLERIN,MARKASI VE AMBALAJ SEKLI YAZILMALI

F

TEKLIF EDILEN URUNLERIN,BIRIM FIATI RAKAM VE YAZI ILE YAZILMAL.I

G

ODEME SIRASININ VE GUNUNUN BELIRLENMESINDE; DONER SERMAYELI
ISLETMELER BUTCE VE MUHASEBE YONETMELIGININ 22. MADDESI
HUKUMLERI UYGULANACAKTIR

FATURA TARIHINDEN ODEMEYE KADAR GECEN SURE ICERISINDE FIRMALAR VADE
FARKI VEYA FAIZ TALEP ETMEYECEKLERDIR

FIRMANIN IS UHDESINDE KALMASI HALINDE, IS SAGLIGI GUVENLIGINI GEREKTIREN
HALLERDE GEREKLI TEDBIRLER FIRMA TARAFINDAN ALINACAKTIR

NOT : Teklif mektuplarinin en ge¢ 20/12/2024 giinii_mesai bitimine

kadar E.U.Doner Isletmesi’ne birakilmasi veya

erudsim(@erciyes.edu.tr_adresine génderilmesini rica ederiz.




AYCICEKYAGI TEKNiK SARTNAMESi:

Aygigek bitkisinin (Helianthus annuus L.) tohumlarindan elde edilmis olmahdir.

Aycicek yagi kendine has renk (berrak-agik) tat ve kokuda olmali tat (acilasmis) ve koku
icermemelidir.

Aygicegi yaginda kullanilmasina izin verilen katki maddeleri Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin ikinci boliimiine uygun olmalidir. Kullanilmasina izin verilen katki maddelerinin
disinda herhangi bir katki maddesi veya yabanci madde igermemeli, TSE’ye uygun nitelikte olmalidir.

Dolum hacmi 18.000 ml’lik yeni, temiz, paslanmamis, lehim siz olarak kapatilmis, saghga zarar
vermeyen ve nitelikleri TS’ de belirtilen teneke kutular igerisinde teslim edilmelidir. Teneke kutular,
temiz darbesiz (dlizgiin), delinmemis, paslanmamig, bombe yapmamis olmalidir.

Ambalajlan, iiriini sicaklik degisimleri, hava, nem, i1sik vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve Uriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, liriin ile etkilesim géstermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Ambalajlama ve Etiketleme-
isaretleme bdlimiine uygun olmalidir. Ambalajlarin iizerine asagidaki bilgiler okunakl, bozulmayacak
ve silinmeyecek sekilde, kagit veya baski (litograf) etiket olarak yazilmaldir.

» T.C. Tarim ve Orman Bakanlig’’nin (iretim izin numarasi ve tarihi,

» ilgili standardin isaret ve numarasi

» Urtintin oleik asit cinsinden serbest yag asitligi

» Uretici firmanin adi veya tescilli markasi ve adresi,

» Malin ad, tipi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri, briit ve net miktarlari.
Teneke adedi esas alinarak depo teslimi yapilacaktir.

Yemeklerde deneme sonucu karar verilecektir.

Gida maddeleri Kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.

MAKARNA (BURGU,SPAGETTI,PENNE,BONCUK VB) TEKNiK SARTNAMES:i:

Makarna; Triticum durum bugdayindan uretilen irmige su katilip teknigine uygun yogrularak
hazirlanan hamurun sekillendirilip kurutulmasiyla elde edilen bir iiriin olup; sade, tam bugday, cesnili,
zenginlestirilmis, gliglendirilmis makarna ile vitamin ve mineral ilaveli makarna olarak adlandirilir.

Makarna cesidi sade makarna olmalidir. Makarnalar, kendine 6zgii dogal renk, tat ve kokuda
olmalidir. Makarnalar; saglam, biitiin olmali, yabanci tat ve koku, nem, canli-cansiz bécek, giive ve
hayvansal kalintilarini, yumurtalarini icermemelidir. Bozuk, kiiflenmis, lekelenmis, ve bocek yenigi
tane icermemelidir. Zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklarini, tag, toprak ve kum vb organik ve/veya
inorganik maddeler icermemelidir.

Rutubet miktari agirlikga en ¢ok % 13 olmalidir. ,

Sade makarnada kil miktari kuru maddede en gok % 1 olmalidir. o (GER
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Sade makarnada protein miktari kuru maddede en ¢ok % 10.5 olmalidir.
Makarnalar bigimlerine gére uzun, kesme, sehriye vb sekillerde iretilebilir.

Makarnalar %1’lik tuzlu, kaynar suda en gok 20 dakika kaynatildiginda hepsi iyice pismeli,
dagiimamali ve suya gegen madde miktari (kuru madde esasina gére ) %10’dan ¢ok olmamalidir.

% 96’lik etil alkole gegen asitlik miktari % 0.05’ten ¢cok olmamalidir. Ambalajlari, iiriini sicakhk
degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dig etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve {iriiniin
bilesiminde istenmeyen degisikliklere ve organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin
ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikh ve istiflemeye uygun
olmaldir. Ambalajlar, saglam, temiz, kuru ve insan sagligina zararsiz olmalidir.

Makarnalar, 5 — 10 kg. orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli, yirtik, patlak, delik
olmamalidir. Ambalajlama ve isaretleme, Turk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-isaretleme b&liimiine uygun olmalidir. Ambalajlarin iizerine asagidaki bilgiler okunakli,
bozulmayacak ve silinmeyecek sekilde, kagit veya baski (litograf) etiket olarak yazilmalidir:

1. T.C.Tarim ve Orman Bakanligi'nin isletme kayit numarasi ve tarihi,

2. llgili standardin isaret ve numaras,

3. Malin adi, tipi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri, briit ve
net miktarlar.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda, standarda atif yapilan TS'lari esas alinacaktir.(Teblig
n0:2002/20 uygun olacaktir)

Gida maddeleri Kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.

KURU NOHUT TEKNiK SARTNAMESi :

Yeni sene mahsull olmalidir. Kuru nohut, kendine 6zgi dogal renk, tat ve kokuda olmali, islanmis
ve/veya islatilip kurutulmus olmamalidir.

Boy Ozellikleri bakimindan en az (A) grubu 6zelliklerini tagimali ( 9,5 mm olan yuvarlak delikli elekten
gegen, 8,5 ml’lik yuvarlak delikli Gstiinde kalan) dir.

Kuru nohut; saglam, biitiin, iyi kurutulmus olmali, yabanci tat ve koku, nem, canli-cansiz bécek, giive
ve hayvansal kalintilarini, yumurtalarini icermemelidir.

Bozuk, kiiflenmis, clirimiis, burusmus, lekelenmis, gelisimini tamamlamamis ham tane ve bdcek
yenigi tane icermemelidir. Zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklarini, tas, toprak ve kum vb. organik
ve/veya inorganik maddeler icermemelidir.

Rutubet miktari agirlikga en ¢ok %14.5,

Yabanci madde miktari agirlikga en ¢ok % 1,

Kalbur alti agirlikga en ¢ok % 1,

Bozuk tane agirlikga en cok % 1

Kirik tane agirlikga en gok % 1,

Diger cesitlerden karisma orani, agirlikga en ¢ok % 5 olmalidir.

Kuru nohut un ambalajlanmasi Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9. béliimiinde belirtilen hususlara
dayali yapilmahdir.



Ambalajlan, Grini sicakhk degisimleri, hava, nem, 1sik vb. olumsuz dig etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve riiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere ve organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, Uriin ile etkilesim géstermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikl ve istiflemeye uygun olmaldir. Ambalajlar, saglam, temiz, kuru ve insan saghgina zararsiz
olmalidir.

25 ve/veya 50 kg. orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli, yirtik, patlak, delik
olmamalidir. Ambalajlama ve isaretleme, Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Ambalajlama ve
Etiketleme-isaretleme béliimiine uygun olmalidir. Ambalajlarin lizerine asagidaki bilgiler okunakl,
bozulmayacak ve silinmeyecek sekilde, kagit veya baski (litograf) etiket olarak yazilmahdir:

T.C. Tarim ve Orman Bakanlhigi’nin lretim izin numarasi ve tarihi,

ilgili standardin isaret ve numarasi,

Uretici firmanin adi veya tescilli markasi ve adresi,

Malin ad, tipi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri,
brit ve net miktarlari.
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Bu sartnamede yer almayan hususlarda, TS 142 ve bu Standarda atif yapilan TS’lari esas alinacaktir.

Gida maddeleri Kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.




