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TOZ SEKER TEKNİK SARTNAMESİ

Toz şekerler;

Kristal şeker tipinde olmalıdır. Toz şekerlerin; fiziksel, kimyasal ve hljyenik özellikleri aşağıda belirtilen
değerlere uygun olma lıdır:

Polarizasyon değeri (S") en az 99,7; invert şeker miktarı en çok 0.04 (ağırlıkça); iletkenllk külü en çok
0.04 (ağırlıkça), kristal renk tipi (Brunswick puanı) en çok 12; çözelti rengi (lCUMSA birimi) en çok 60;
kurutma kaybı en çok 0.10 (ağırlıkça); koruyucu madde kükürt dioksit (SO2) en çok ppm; zehirli ve
yabancı maddeler olan Arsenik en çok 1 ppm; Bakır (Cu) ençok 2 ppm; Kurşun (Zn) en çok 2 ppm;
topaklaşmayı önleyici madde; nişasta, yabancı madde ve patojen mikroorganizma içermemelidir.Nem
ora nı max.%O.L olma lıd ı r.

Ambalajları, ürünü sıcaklık değişimleri, hava, nem, ışık vb olumsuz dış etkenlerden koruyacak nitelikte
olmalı ve ürünün biIeŞiminde istenmeyen değişikIiklere ve organoIeptik özelliklerinde bozulma]ara yol
aÇmamalı, ürün İle etkileŞim göstermemelidir. Ayrıca taşıma, depolama koşullarına dayanıktı ve
İstiflemeYe uYgun olmalıdır. AmbaIajlar, sağlam, temiz, kuru ve insan sağlığına zararsız olmalıdır.

Toz Şekerler, 50 kg. orijinal ambaIajında teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli, yırtık, patlak, delik
olmamalıdır. Ambalajlama ve işaretleme, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği"nin Ambalajlama ve
Etİketleme-İŞaretleme bötümüne uygun otmalıdır. Ambalajların üzerine aşağıdakl bilgiler okunaklı,
bozulmaYacak ve silinmeyecek şekilde, kağıt veya baskı (litograf) etiket otarak yazılmalıdır:

t. T.C. Tarım ve Orman Bakan!ığı'nınüretim izin numarası ve tarihi
2. İlgili standardın işaret ve numarası,
3. Malın adı, tipİ, imalat seri ve parti numarası, imat ve son kutlanma tarihleri, brüt ve

net miktarları.

Bu Şartnamede Yer almayan hususlarda, TS 861 ve bu Standarda atıf yapılan TS,ları esas
a]ınacaktır.(tebliğ no:2006/40 şeker tebliğine uygun olacaktır)
Gıda maddelerİ Kurumun istediği miktar ve tarih|erde getiritecektir.

sEHRıYE (ARPA_TELI TEKNiK SARTNAMEsİ

ŞehrİYe; Triticum durum buğdayından üretilen irmiğe su katıtıp tekniğine uygun yoğrularak hazırlanan
hamurun Şekillendirilip kurutulmasıyla elde editen bir ürün olup; sade, tam buğday, çeşnili,
zenginleŞtirilmiŞ, güÇlendirilmiŞ Şehriye ile vitamin ve mineral ilaveti Şehriye olarak adlandırıIır.

ŞehriYe ÇeŞİd| sade Şehriye o|malıdır. Şehriyeler, kendine özgü doğal renk, tat ve kokuda olmalıdır.
ŞehriYe|er; sağ|am, bütün olmalı, yabancı tat ve koku, nem, canlı-cansız böcek, güve ve hayvansal
kalıntıIarını, Yumurtalarını İçermemelidir. Bozuk, küftenmiş, leketenmiş, ve böcek yeniği tane
iÇermemelidir. Zararsız da olsa yabancı bitki ve artıklarını, taş, toprak ve kum vb organik ve/veya
inorga nik maddeler içermemelidir.

Rutubet miktarı ağır|ıkça en çok % L3 olmalıdır.

sade Şehriyede kül miktarı kuru maddede en çok % 1 oImalıdır.

Sade Şehriyede protein miktarı kuru maddede en çok % L0.5 olmalıdır.

Şehriyeler biçimlerine göre arpa, tel,yı!dız vb şekillerde üretilebilir. rrfl
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Şehriyeler%L'liktuzlu, kaynar suda en çok 20 dakika kaynatıldığında hepsi iyice pişmeli, dağılmamalı
ve suya geçen madde miktarı (kuru madde esasına göre | %LO'dan çok oImamalıdır.

%96'lıketil alkole geçen asitlik miktarı % 0.05'ten çok olmamalıdır. Ambalajları, ürünü sıcaklık
değişimleri, hava, nem, ışık vb olumsuz dış etkenlerden koruyacak nitelikte olmalı ve ürünün
bileşiminde istenmeyen değişiklikIere ve organoleptik özelliklerinde bozulmalara yoI açmamalı, ürün
ile etkileşim göstermemelidir. Ayrıca taşıma, depoIama koşullarına dayanıklı ve istiflemeye uygun
o!malıdır. Ambalajlar, sağlam, temiz, kuru ve insan sağlığına zarargz olmalıdır.

Şehriyelet, 5 - 10 kg. orijina! ambalajında teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli, yırtık, patlak, delik
olmamaIıdır. Ambalajlama ve işaretleme, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği"nin Ambalajlama ve
EtiketIeme-İşaretleme bölümüne uygun o!malıdır. Ambalajların üzerine aşağıdaki bilgller okunaklı,
bozulmayacak ve silinmeyecek şekilde, kağıt veya baskı (litograf) etiket oIarak yazılmalıdır:

a. T.C. Tarım ve Orman Bakanlığı'nın üretim izin numarası ve tarihi,
b. İlglll standardın işaret ve numarası ,

c. Malın adı, tipi, ima|at seri ve parti numarası, imal ve son kullanma tarihlerl, brüt ve
net miktarIarı.

Bu şartnamede yer aImayan hususlarda, standarda atıf yapılan TS'ları esas aIınacaktır.(tebliğ
no:20o2/20 uygun olacaktır)

Gıda maddeleri Kurumun istediği miktar ve tarihlerde getirilecektir
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