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BUGDAY UNU TaP }TEKNİK SA ESİ (YEMEKLİK VE PASTALİK UN)

Birinci kaIite ürünü olacaktır. Son sene mahsu!ü buğdaydan üretilecektir. Rengi beyaz
olacaktır. Unda acılaşma, fena koku, küf, canIı cansız parazit ve artıkları, kurt, böcek v.s.

bulunmayacaktır. Nemlenme ve nemlenmeye bağlı topaklanma olmayacaktır.İçerisinde taş,
kum ve yabancı unlar karışmış olmayacaktır. Gluteni yaşken açık renk ve elastik olacaktır.

Ambalajları, ürünü sıcaklık değişimleri, hava, nem, ışık vb olumsuz dış etkenlerden koruyacak
nitelikte olmalı ve ürünün bileşiminde istenmeyen değişikliklere ve organoleptik
özelliklerinde bozulmalara yol açmamalı, ürün i|e etkiIeşim göstermemelidir. Ayrıca taşıma,
depolama koşullarına dayanıklı ve istiflemeye uygun olma!ıdır.

25-50 kg. orijinal ambalajında teslim edilmelidir. Ambalajlar kirIi, yırtık, patlak, delik
olmamalıdır. Buğday unlarında unun hangi amaçla kullanılacağı etikette belirtilmelidir.

Etiket üzerinde maksimum kül ve minimum protein miktarları belirtilmelidir. Ambalajlama ve
işaretleme, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği"nln Ambalajlama ve Etiket|eme-İşaretteme
bölümüne uygun olma!ıdır. Ambalajların üzerine aşağıdaki bilgi|er okunaktı, bozutmayacak ve
silinmeyecek şekilde, kağıt veya baskı (litograf) etiket olarak yazılmalıdır:

» T.C.Tarım ve Orman Bakanlığı'nın üretim izin numarası ve tarihi,

» İlglll standardın işaret ve numarası,

» Üretici firmanın adı veya tescitli markası ve adresi,

» Malın adı, tipi, imalat seri ve parti numarası, imal ve son ku!lanma tarih!eri, brüt ve net
miktarları.

Bu şartnamede yer almayan hususlarda, TS 4500 ve bu Standarda atıf yapılan TS'ları esas
a!ınacaktır.

Gıda maddeleri kurumun istediği miktar ve tarihlerde getlrilecektir.

sEHRıYE ( PA_TEL} TEKNıK AMEsı

ŞehriYe; Triticum durum buğdayından üretilen irmiğe su katılıp tekniğine uygun yoğru|arak hazırlanan
hamurun şekillendirilip kurutulmasıyIa elde edilen bir ürün olup; sade, tam buğday, çeşnili,
zenginleŞtirilmiŞ, güÇlendirilmiş Şehriye ile vitamin ve mineral ilaveti Şehriye olarak adIandırılır.

ŞehriYe ÇeŞidi sade Şehriye olmaIıdır. Şehriyeler, kendine özgü doğaI renk, tat ve kokuda olmalıdır.
ŞehriYeler; sağlam, bütün olmaIı, yabancı tat ve koku, nem, can]ı-cansız böcek, güve ve hayvansal
kalıntı]arını, yumurtalarını içermemelidir. Bozuk, küflenmiş, leketenmiş, ve böcek yeniği tane
iÇermemelidir. Zararsız da olsa yabancı bitki ve artıklarını, taş, toprak ve kum vb organik ve/veya
inorganik maddeler içermemelidir.

Rutubet miktarı ağırlıkça en çok % L3 o|malıdır.

sade Şehriyede kül miktarı kuru maddede en çok % 1 olmalıdır.

Sade Şehriyede protein miktarı kuru maddede en çok % L0.5 o]malıdır.
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Şehriyeler biçimlerine göre arpa, teI,yıldız vb şekiIlerde üretilebilir.

Şehriyeler%L'liktuzlu, kaynar suda en çok 20 dakika kaynatıldığında hepsi iyice pişmeli, dağılmamalı
ve suya geçen madde miktarı (kuru madde esasına göre | %LO'dan çok olmama!ıdır.

%9i'lıketil aIkole geçen asitlik miktarı % 0.05'ten çok o]mamaIıdır. Ambalajları, ürünü sıcaklık
değişimleri, hava, nem, ışık vb olumsuz dış etkenlerden koruyacak nitelikte olmalı ve ürünün
bileşiminde istenmeyen değişikliklere ve organoleptik özelliklerinde bozu]malara yol açmamalı, ürün
ile etkileşim göstermemelidlr. Ayrıca taşıma, depolama koşullarına dayanıklı ve istifIemeye uygun
olmaIıdır. AmbalajIar, sağlam, temiz, kuru ve insan sağlığına zararsız olmalıdır.

Şehriyeler, 5 - 10 kg. orijinaI ambalajında tesIim edilmelidir. Ambalajlar kirli, yırtık, patlak, delik
olmamalıdır. Ambalajlama ve işaretleme, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği"nin Ambalajlama ve
EtiketIeme-İşaretleme bölümüne uygun oImalıdır. Ambalajların üzerine aşağıdaki bilgiler okunaklı,
bozulmayacak ve silinmeyecek şekiIde, kağıt veya baskı (!itograf) etiket o|arak yazılmalıdır:

a. T.C. Tarım ve Orman Bakanlığı'nın üretim izin numarası ve tarihi
b. İlglll standardın işaret ve numarası ,

c. Malın adı, tipi, imalat seri ve parti numarası, imal ve son kullanma tarihleri, brüt ve
net miktarları.

Bu şartnamede yer almayan hususIarda, standarda atıf yapılan TS'ları esas alınacaktır.(tebIiğ
no:20o2/20 uygun olacaktır)

Gıda maddeleri Kurumun istediği miktar ve tarihlerde getirilecektir
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