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Universitemiz Tip Fakiiltesi YEMEKHANE ihtiyaci olan agagida cins ve miktarlar1 belirtilen malzemelere ihtiyag vardur.
Miiesseseniz tarafindan ilgili malzemelerin temini miimkiin ise birim fiyat: izerinden teklif verilmesini rica ederim.

Tacim DEMIRTAS
Déner Sermaye Isletme Miid.
S.no MALZEMENIN CINSI Miktari B. Fiyati
1 |YOGURT (150 GR LIK KASEDE) 10.000 ADET
2 |AYRAN (PAKET) 10.000 ADET

BILGI ICIN: YALCIN MIRZA
Tel : (0352) 207 66 66 — Dahili: 22381-22382

TEKNIK SARTNAME EK SAYFADA

NOT: BU ILAN TARIHINDEN ONCEKI SON 1 (BIR) YIL ICERISINDE IDAREMIZIN YAPMIS
OLDUGU DOGRUDAN TEMIN ALIMLARINDA TAAHHUTLERINI LAYIKI ILE YERINE
GETIRMEDIGI TUTANAK ILE TESPIT EDILEN ISTEKLILERIN TEKLIFLERI KABUL
EDILMEYECEKTIR

NOT: Yukarida cins ve miktarlari yazili iiriinlerin teklifleri degerlendirme sonucu hangi firmada kalir ise
siparis tarihinden itibaren 15 giin i¢inde hastaneler ayniyat deposuna teslim edilecektir.

TEKLIF MEKTUPLARI FIRMA BASLIKLI KAGITLARINA YAZILACAK.

ZAMANINDA VERILMEYEN, ACIK ADRES, KASE VE IMZA OLMAYAN TEKLIFLER
DEGERLENDIRILMEZ.

SILINTI VE KAZINTI OLAN TEKLIFLER REDDEDILIR.

TEKLIF ZARFININ KAPALI OLMASI TEKLIF KONUSU ZARFIN UZERINE YAZILI OLMALI.

TEKLIF EDILEN URUNLERIN, MARKASI VE AMBALAJ SEKLI YAZILMALI

TEKLIF EDILEN URUNLERIN, BIRIM FIATI RAKAM VE YAZI ILE YAZILMALI

TEKLIF ED_iLEN URUNLERDEN, TEKLIF MEKTUPU ILE BIRLIKTE NUMUNE GETIRILECEK.
NUMUNESI GETIRILEMEYECEK CIHAZLAR ICIN KATALOG GONDERILECEKTIR.
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OI?EME SIRASININ VE GUNUNUN BI%LiRLENMESINDE; DONER SERMAYELI ISLETMELER
BUTCE VE MUHASEBE YONETMELIGININ 22. MADDESI HUKUMLERI UYGULANACAKTIR

—

FATURA TARIHINDEN ODEMEYE KADAR GEGCEN SURE ICERISINDE FIRMALAR VADE FARKI
VEYA FAIZ TALEP ETMEYECEKLERDIR

G

FIRMANIN IS UHDESINDE KALMASI HALINDE, IS SAGLIGI GUVENLIGINI GEREKTIREN
HALLERDE GEREKLI TEDBIRLER FIRMA TARAFINDAN ALINACAKTIR

NOT : Teklif mektuplarinin en ge¢ 12/12/2024 giinii mesai bitimine kadar E.U.Déner Isletmesi’ne birakilmasini veya
erudsim@erciyes.edu.tr adtesine mail génderilmesini rica ederiz.




PAKET YOGURT (150 GR.LIK) TEKNiK SARTNAMESI
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Y”ogurt; Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus ve Streptococcus thermophilus
bakterilerinin laktik asit fermentasyonu ile meydana gelen koagiile olmus fermente siit
trtintiddir.

Yogurtlar, pastérize siitten mamul ve en az % 3 oraninda siit yag1 igermelidir.

Yogurtla iliskin tiim 6zellikler, Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi (2009-
25 teblig no’lu) de belirtilen tiim hususlara uymasi esas alinacaktir.

Yogurt iiretiminde kullanilan siit, "Tiirk Gida Kodeksi - Cig Siit Ve Isil Islem
Gormiis I¢me Siitleri Tebligi'nde" belirtilen sartlara uygun siit olmasi esas alinacaktir.
Uretici firma, Tarim ve Orman bakanliginm Gida Sicil ve Gida Uretim
Sertifikasinin noter tasdikli suretini muayene komisyonuna ibraz etmek
zorundadir.

Yogurt; kendine has hos tat, koku, renk ve yapida olmalidir.

Dis goriiniis; Parlak, siit renginde, serum ayrilmasi olmamus, ¢atlak ve gaz kabarcigl
bulunmayan temiz ve homojen olmalidir.

Kivam; (Kasikla) kasikla alinan kesitte dolgun kivamda diizgiin yapida, karistir1ldiktan
sonra koyu bir akicilik kazanan, serumu hemen ayrilmayan yapida olmalidur.

Kivam (agizla) dille damak arasinda kolay dagilmayan dolgun yapida ve homojen
olmalidir.

Koku; kendine has hos kokuda olmali, yabanci koku, alkoliimsii ve yanik kokusu ihtiva
etmemelidir.

Tat; kendine has hafif eksimsi tatta olmalidir. Eksi, acimst, kiifimsii, sabunumsu yada
yanik tat ve benzeri gibi yabanci tat igermemelidir.

Igerisinde gozle goriilebilen yabanci madde igermemeli; her ne surette olursa olsun
baska

maddelerle karistirilmis olmamali; toz, giibre, kil, bitki artiklar1, bocekler, kan, cerahat
gibi maddeler bulunmamalidir.

Yogurt tasima kaplari, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi''nin 9 uncu béliimiinde
belirtilen hususlara, TS 9700’e ve bu standartta atif yapilan standartlara uygun olmasi
esas alinir.

Etikette, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9 uncu béliimiinde yer alan
hiikiimlere

ek olarak asagidaki bilgiler de bulunmalidir:

a) T.C.Tarim ve Orman Bakanh@i’nin iiretim izin numaras ve tarihi,

b) Ilg111 standardin isaret ve numarasi (TS 6800)

¢) Uretici firmann ad1 veya tescilli markasi ve adresi,

d) Malin ady, tipi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri

e) (glin-ay-yil olarak), briit ve net miktarlar.

f) Homojenize siitten tiretilmis yogurtlarda, iiriiniin homojenize oldugu etikette
belirtilecektir.

g) Yogurt ve ayranda lrliniin adi ve %'de yag igerigi, Tiirk Gida Kodeksi,
Fermente Sit Uriinleri Tebligi’nin 5 inci maddesinin" g","e" ve "h" bendine
uyumlu olarak etikette belirtilecektir.

h) Muhafaza sekli.




16. Yogurtlarin kurumumuza taginmasi ve teslimati, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi''nin

10 uncu béliimiinde belirtilen hususlara uygun olarak yapilmali; tasima araglar1 amaci

disinda kullanilmamali; teslimati. yapan personeller, kisisel hijyen kurallarina uymalidir.

Siparis verilen yogurt ve iiriinleri en ge¢ sabah saat 9.00 da teslim edilecektir.

11. Gida maddeleri Kurumun istegi miktar ve tarihlerde getirilecek

PAKET AYRAN (UZUN OMURLU) TEKNIK SARTNAMESI

1.Ayran; yogurda su katilarak ve kuru maddesi ayarlanan siite yogurt kiiltiirii ilave edilerek
icilebilir kivamda hazirlanan fermente siit tiriiniidiir.

2.Ayranlar, pastdrize siitten mamul ve en az %1.5 oraninda siit yag: igermelidir.

3.Ayrana iliskin tiim 6zellikler ,Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi (2009-25
tebli no’lu) de belirtilen tiim hususlara uymasi esas alinacaktir.

4.Yogurt tiretiminde kullanilan siit, " Tiirk Gida Kodeksi - Cig Siit Ve Isil Islem Gormiis
Ig:me Siitleri Tebligi'nde" belirtilen sartlara uygun siit olmasi esas alinacaktir.

5. Uretici firma, yetkili devlet (resmi) kurumlarindan almmis Gida Uretim
Sertifikasia sahip olmalidir. Uretici firmaya ait ayran iiretim isletmesi Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi’nde belirtilen hususlara uygun 6zellikleri tasimalidir.

6. Ayranlar; kendine has hos tat, koku, kivam, renk, yap1 ve goriiniiste olmalidir.

Koku; kendine has hos kokuda olmali, yabanci koku, alkoliimsii ve yanik kokusu ihtiva
etmemelidir.

Tat; kendine has hafif eksimsi tatta olmalidir. Eksi, acimsi, kiiflimsti, sabunumsu yada
yanik tat ve benzeri gibi yabanci tat igermemelidir.

Igerisinde gozle goriilebilen yabanci madde igermemeli; her ne surette olursa olsun
baska maddelerle karistirilmis olmamali; toz, giibre, kil, bitki artiklari, bécekler, kan,
cerahat gibi maddeler bulunmamalidir.

7. Ayranlar 200 ml’lik paketlerde; paketler yirtik, kirli olmayacak sekilde teslim
edilmelidir.

8.Ambalajlar, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi''nin 9 uncu béliimiinde belirtilen
hususlara uygun olmalidir.

9. Ambalaj etiketinde, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9 uncu béliimiinde yer
alan hiikiimlere ek olarak asagidaki bilgiler de bulunmahdir:

T.C.Tarmm ve Orman Bakanhgr’nin {iretim izin numarasi ve tarihi,

Ilgili standardin isaret ve numarasi

Uretici firmanin ad1 veya tescilli markas: ve adresi,

Malin adj, tipi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri (giin-

ay-y1l olarak), briit ve net miktarlari,

Homojenize ve pastérize siitten iiretilmis oldugu,

Tuz igerigi,

g. Uriintin ad1 ve %'de yag icerigi, Tiirk Gida Kodeksi, Fermente Siit Uriinleri
Tebligi’nin § inci maddesinin "g" , "e" ve "h" bendine uyumlu olarak etikette
belirtilecektir.

h. Fermentasyon islemi 1sil islemle durdurulmus ayranlar "Fermentasyonu

Durdurulmus Ayran" adi ile tilketime sunulacaktir.
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i. Muhafaza sekli.
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. Muayene komisyonunun gerekli gordiigii hallerde, bedelini miiteahhit firmanin

karsilamasi kosulu ile resmi laboratuardan alinmis “ayranlarin fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarimi” miiteahhit firma muayene
komisyonuna ibraz etmelidir.

Ayranlarin, fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik, toksikolojik vb 6zellikleri “T.C. Tarim
ve Orman Bakanligi Tiirk Gida Kodeksi”nde belirtilen hususlara uygun nitelikte
olmalidir.

Ayranlarin kurumumuza tasinmasi ve teslimati, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi''nin
10 uncu béliimiinde belirtilen hususlara uygun olarak yapilmal; tasima araglari
amaci1 disinda kullanilmamali; teslimati yapan personeller, Kkisisel hijyen
kurallarina uymahdir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda T'S 6800 ve bu standartta atif yapilan standartlar
ve Gida Maddeleri Tiiziigii esas alinacaktir.

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan ayranlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu ayranlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire
zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan ayranlari temin eder
ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

Ayrica “Siit ve s Siit ve Siit Uriinleri Al Thalesi” kapsamindaki firmalarin, adi
gegen ihalenin baslangi¢ saatine kadar “kalite kontrol muayenesi” i¢in birakacaklar
ayran numuneleri, i bu Teknik Sartname Kriterlerine binaen birbirleri ile
kiyaslanarak is bu Teknik Sartnamede yer alan kriterlerin karsilanip karsilanmadigina
yonelik olarak degerlendirilecek ve is bu Teknik Sartname Kriterleri ile en uyumlu,
en begenilen iiriinde karar kilinacaktir. Siparis verilen yogurt ve iiriinleri en ge¢
sabah saat 09.00 da teslim edilecektir.

Gida maddeleri Kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.




