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Universitemiz Tip Fakiiltesi YEMEKHANE ihtiyaci olan asagida cins ve miktarlar1 belirtilen malzemelere ihtiyag vardur.
Milesseseniz tarafindan ilgili malzemelerin temini miimkiin ise birim fiyat1 izerinden teklif verilmesini rica ederim.

Tacim DEMIRTAS
Déner Sermaye Isletme Miid.
S.no MALZEMENIN CINSi Miktari B. Fiyat1
DONDURULMUS TAZE FASULYE 3000 KG
2 |DONDURULMUS KARNABAHAR 1000 KG
3 | DONDURULMUS BROKOLI 1000 KG

BILGI ICIN : YALCIN MIRZA

Tel : (0352) 207 66 66 — Dahili : 22381-22382

TEKNIK SARTNAME EK SAYFADA

NOT: BU ILAN TARIHINDEN ONCEKI SON 1 (BIR) YIL ICERISINDE IDAREMIZIN YAPMIS
OLDUGU DOGRUDAN TEMIN ALIMLARINDA TAAHHUTLERINI LAYIKI iLE YERINE
GETIRMEDIGI TUTANAK ILE TESPIT EDILEN ISTEKLILERIN TEKLIFLERI KABUL
EDILMEYECEKTIR

NOT: Yukarida cins ve miktarlar1 yazili iiriinlerin teklifleri degerlendirme sonucu hangi firmada kalir ise
siparis tarihinden itibaren 15 giin i¢inde hastaneler ayniyat deposuna teslim edilecektir.

TEKLIF MEKTUPLARI FIRMA BASLIKLI KAGITLARINA YAZILACAK.

ZAMANINDA VERILMEYEN, ACIK ADRES, KASE VE IMZA OLMAYAN TEKLIFLER
DEGERLENDIRILMEZ.

SILINTI VE KAZINTI OLAN TEKLIFLER REDDEDILIR.

TEKLIF ZARFININ KAPALI OLMASI TEKLIF KONUSU ZARFIN UZERINE YAZILI OLMALL

TEKLIF EDILEN URUNLERIN, MARKASI VE AMBALAJ SEKLI YAZILMALI

TEKLIF EDILEN URUNLERIN, BIRIM FIATI RAKAM VE YAZI ILE YAZILMALI

TEKLIF EDILEN URUNLERDEN, TEKLIF MEKTUPU ILE BiRLiK_'_FE NUMUNE GETiRiLECEK.
NUMUNESI GETIRILEMEYECEK CIHAZLAR ICIN KATALOG GONDERILECEKTIR.

T QM mgl O w| >

ODEME SIRASININ VE GUNUNUN BI%LiRLENMESiNDE; DONER SERMAYELT ISLETMELER
BUTCE VE MUHASEBE YONETMELIGININ 22. MADDESI HUKUMLERI UYGULANACAKTIR

FATURA TARIHINDEN ODEMEYE KADAR GEGEN SURE ICERISINDE FIRMALAR VADE FARKI
VEYA FAIZ TALEP ETMEYECEKLERDIR

—

J | FIRMANIN IS UHDESINDE KALMASI HALINDE, i$ SAGLIGI GUVENLIGINI GEREKTIREN
HALLERDE GEREKLI TEDBIRLER FIRMA TARAFINDAN ALINACAKTIR

NOT: Teklif mektuplarinin en ge¢ 11/11/2024 giinii mesai bitimine kadar E.U. Doner Sermaye Isletmesi’ne birakilmasini
veya erudsim(@ercives.edu.tr adresine mail génderilmesini rica ederiz.




TUM DONDURULMUS URUNLER:

v ey

1. Uriinler yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gida Maddeleri Tebligi” ve
“Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblié'i” 6zelliklerine uygun olacak, Ek-1 Meyve ve
Sebzeler ile islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerlere de uygun olacaktir. Yeni cikacak teblig,
kanun ve tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Uriinler gida ile temas edebilir naylon torba (40 mikron kalinliginda polietilen) icerisinde, 2,5
kg-5 kg-10 kg'lik orijinal ambalajlarda teslim edilecektir.

3. Uriinler =18 °C’de olmalidir.

4, Kurt olmamali, bocek, kus ve benzeri yenigi, tas bulunmamalidir.

5: Dondurulmus urinler higbir katki maddesi icermemelidir.

6. Uriinler yerli olacaktir.

7. %90-95 rutubette depolanacak ve taginacaktir.

8. Uretici firma, dondurulmus uriinlere ait Gida Sicil Belgesi ve Gida Uretim Sertifikasina sahip

olacaktir. ihaleyi alan firma teslimat asamasinda Uriin Analiz Sertifikalarini muayene komisyonuna
ibraz edecektir.

9. Gerektiginde Uriinlerin mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri ilde bulunan T.C. Tarim ve Orman
Bakanligi Laboratuvarlarina veya Bakanlik tarafindan onay verilen diger laboratuvarlara firma
tarafindan yaptirilmalidir ve analiz sonuglari Kurulusa teslim edilmelidir.

10. Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yénetmeligine uygun olarak yapilmaldir.
Ambalajlarin izerinde Urliniin cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin adi ve adresi, tanitici isareti,
seri numarasl, imal tarihi, son kullanma tarihi (giin/ay/yil olarak), igindekiler kismi ve metal
dedektériinden gegirildigine dair damga bulunmalidir.

11. Tasima Gida Kodeksi Ydnetmeligine gére yapilacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir. Aracin
sicaklik belgesi istenildigi takdirde gosterilmelidir. Donu ¢éziilmiis, ezilmis, gevsemis tiriinler
alinmayacaktir. Céziindirildiikten sonra tekrar donmus iriinler teslim alinmayacaktir.

12. Son kullanma tarihinden &nce bozulan, numuneden farkli gikan dondurulmus iiriinler yapilan
s6zlesmeye gore degistirilir.

13. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.

14. Bu teknik sartnamede belirtiimeyen hususlar yéniinden Tiirk Gida Kodeksi hiikiimleri gegerli
olacaktir. Uriinler firma tarafindan depoya teslim olacaktir.

157 Tim Urtinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen
urlinler ainmayacaktir.

16. Dondurulmus driinler kurumun istegi dogrultusunda ayda 1 veya 2 ayda bir kez siparis verilir.
ihtiyag durumunda kurum giiniinii beklemeden siparis verebilir.




DONDURULMUS TAZE FASULYE TEKNiK SARTNAMESi:

a. Dondurulmus taze fasulye, giinliik olarak gelen taze fasulyelerin yikanip uglari kesildikten
sonra iki veya li¢ pargaya béllniip teknige uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zan
parcalanmadan IQF (Individual Quick Frozen: Bireysel Hizll Dondurma) sistemi ile dondurulmus
olmalidir.

b. Kendine 6zgii tat ve renkte olmali, k6ti koku olmamalidir. Kilgik ve sapi alinmis dogranmis
yeni Uretim olacaktir.

C. Taneler standart olmal, kilgtkli olmamalidir.

d. 1000 g 6rnek numunede sapli veya ucu alinmamis taze fasulye orani 4 adedi, taze fasulye
tzerinde olugsan 6 mm’den biiyiik koyu kahverengi lekeler 8 adedi, 6 mm’den kiigiik siyah kahverengi
lekeler de 10 adedi gegmeyecektir. Biyiik boy fasulye taneleri (6 cm iistiinde), %7 yi gegmemelidir.
Kesim sirasinda iri fasulye iginden ¢ikan serbest tane miktari 12 adedi gegmemelidir.

e. Taze fasulyeler kaynayan suya atildiginda 30-35 dk igerisinde dagilmadan pisme 6zelligi
gostermeli, sert olmamalidir.

f. Dondurulmus fasulye higbir yabanci madde veya katki maddesi icermemelidir.

DONDURULMUS KARNABAHAR TEKNiK SARTNAMESi :

1. Tarladan toplanarak isletmeye getirilen karnabaharlar otomatik makineler tarafindan kesilmis
olmali, 6n yikama ve dezenfeksiyon islemine tabi tutulmalidir. Blangér (On haglama) islemi uygulanan
urtin, IQF(Individual Quick Frozen: Bireysel Hizll Dondurma) sistemi ile soklanarak triinler tiketime
hazir hale getirilirmis olmalidir.

2. Kendine 6zgii tat ve renkte olmali, kotii kokulu ve lekeli olmamalidir.
3. Parcalar biyik ve karigik olmamall, pisirildiginde sert kalmamali ve dagiimamalidir.
4. Dondurulmus karnabaharda kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi bulunmamalidir

DONDURULMUS BROKOLi TEKNiK SARTNAMESi:

Tarladan toplanarak isletmeye getirilen brokolilerin kafa kismi ¢ap uzunlugu, sap uzunluguna esit
olacak sekilde kesilmis olmalidir.

1. On yikama ve dezenfeksiyon islemine tabi tutulan iiriine bir sonraki asamada Blansor (On
haglama) islemi uygulanmig olmahdir.

21 IQF (Individual Quick Frozen: Bireysel Hizl Dondurma) sistemi ile soklanan iriinler, Floretlerin
(cicekli yapi) dagilmamasi igin Glase islemi uygulanarak hazir hale getirilmis olmalidir.

3. Kendine 6zgii tat ve renkte olmali, ktii kokulu ve lekeli olmamalidir.
4, Parcalar biiyiik ve karigik olmamali, pisirildiginde sert kalmamali ve dagiimamalidir.

Dondurulmug brokolide kesinlikle yabanci madde olmamalidir.




