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Universitemiz Tip Fakiiltesi YEMEKHANE ihtiyaci olan agagida cins ve miktarlari belirtilen malzemelere ihtiyag vardir.
Miiesseseniz tarafindan ilgili malzemelerin temini miimkiin ise birim fiyat: tizerinden teklif verilmesini rica ederim.

Tacim DEMIRTAS
Doner Sermaye Isletme Miid.
S.no MALZEMENIN CINSI Miktar B. Fiyat
1 |KURU SOGAN 1000 KG
2 |DOMATES 1000 KG
3 |CARLISTON BIBER 400 KG
4 |KIRMIZI BIBER (KAPYA) 200 KG
5 |KARALAHANA 500 KG
6 |BEYAZ LAHANA 500 KG
7 |HAVUC 600 KG
8 |PIRASA 1000 KG
9 |SALATALIK 250 KG
10 |PATLICAN 4000 KG
11 |SARIMSAK(SOYULMUS) 10 KG
12 |LIMON 1000 KG
13 |KABAK 1500 KG
14 |KULTUR MANTARI 500 KG
15 | MARUL (KIVIRCIK) 1000 ADET
16 |ICEBERG MARUL 250 ADET
17 |DEREOTU 200 DEMET
18 |ROKA 600 DEMET
19 | TERE 600 DEMET
20 |SEMIZOTU 1000 DEMET
21 |EKSIMEN 600 DEMET
22 | TAZE NANE 200 DEMET
23 |MAYDONOZ 1000 DEMET

BILGI ICIN : YALCIN MIRZA

Tel : (0352) 207 66 66 — Dahili : 22381-22382

TEKNIK SARTNAME EK SAYFADA

NOT: BU ILAN TARIHINDEN ONCEKI SON 1 (BIR) YIL ICERISINDE IDAREMIZIN YAPMIS
OLDUGU DOGRUDAN TEMIN ALIMLARINDA TAAHHUTLERINI LAYIKI ILE YERINE
GETIRMEDIGI TUTANAK ILE TESPIT EDILEN ISTEKLILERIN TEKLIFLERI KABUL
EDILMEYECEKTIR

NOT: Yukarida cins ve miktarlar1 yazili {iriinlerin teklifleri degerlendirme sonucu hangi firmada kalir ise
siparis tarihinden itibaren 15 giin iginde hastaneler ayniyat deposuna teslim edilecektir.

TEKLIF MEKTUPLARI FIRMA BASLIKLI KAGITLARINA YAZILACAK.

ZAMANINDA VERILMEYEN, ACIK ADRES, KASE VE IMZA OLMAYAN TEKLIFLER
DEGERLENDIRILMEZ.

SILINTI VE KAZINTI OLAN TEKLIFLER REDDEDILIR.
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TEKLIF ZARFININ KAPALI OLMASI TEKLIF KONUSU ZARFIN UZERINE YAZILI OLMALI




TEKLIF EDILEN URUNLERIN, MARKASI VE AMBALAJ SEKLI YAZILMALI

TEKLIF EDILEN URUNLERIN, BIRIM FIATI RAKAM VE YAZI ILE YAZILMALI

TEKLIF EDILEN ﬁRﬁNLERDEN, TE_KLIF MEKTUPU ILE BIRLIKTE NUMUNE GETIRILECEK.
NUMUNESI GETIRILEMEYECEK CIHAZLAR ICIN KATALOG GONDERILECEKTIR.
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OI?EME SIRASININ VE GUNUNUN B.E_LiRLENMESiNDE; D(")NE_R SERMAYELI ISLETMELER
BUTCE VE MUHASEBE YONETMELIGININ 22. MADDESI HUKUMLERI UYGULANACAKTIR

FATURA TARIHINDEN ODEMEYE KADAR GECEN SURE ICERISINDE FIRMALAR VADE FARKI
VEYA FAIZ TALEP ETMEYECEKLERDIR

FIRMANIN i$ UHDESINDE KALMASI HALINDE, I$ SAGLIGI GUVENLIGINI GEREKTIREN
HALLERDE GEREKLI TEDBIRLER FIRMA TARAFINDAN ALINACAKTIR

NOT : Teklif mektuplarinin en ge¢ 11/11/2024 giinii mesai bitimine kadar E.U.Déner Isletmesi’ne birakilmasini veya
erudsim@ercives.edu.tr adtesine mail gonderilmesini rica ederiz.




SEBZE VE MEYVE TEKNIiK SARTNAMESI

1-Meyve ve sebzelerin kurumun talep ettigi tarih ve saatte getirilmesi zorunludur.

2-Meyve ve sebze siparisi iki glin 6nceden verilir.

3-Kuruma getirilen sebze ve meyvelerin mesai giinlerinde kendi araglariyla saat 8:30 da
malzemelerin getirilmesi ve depoya teslim edilmesi zorunludur.

4-Kuruma getirilen meyve sebzeler muayene komisyonu tarafindan kontrol edilip
begenilmeyip iade edildigi zaman firma bir saat igerisinde iade edilen malin yenisini getirmek
zorundadir. Getirmedigi takdirde kurum istedigi firmadan mal alir ve faturayr mali firma
o6demek zorundadir.

5- Kuruma getirilen mallar temiz kapali kasa veya kutularda iistii agik olmayacak sekilde ve
kisin kapal1 arabalarda getirilmesi zorunludur.

6-Bedelli ve bedelsiz tiim ambalajlar(kasa, karton kutu vs.) daradan diisiilecektir.

KURU SOGAN :

Kuru soganlar, ekstra ve 1. simif niteliklere sahip olmalidir. Kuru soganlar; dis etkenlerden
zarar gormemis, diizgiin sekilli, saglam, olgun, iki dig kabugu ve sap1 kurumus, ¢amursuz,
temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Bigakla enine kesildiginde kesit yiizeyi
sulu ve tabakalanmamis olmalidir.

Kuru soganlar; siki ve sert, filizlenmemis, yumusamamis, anormal gelismeden 6tiirii
siskinlesmenmis, iyi kurutulmus, saplar1 ve kékleri temizlenmis olmali; bos veya kaba sapli
olmamali; saplar1 4 cm’den kisa olmalidir. Tane agirliklar1 150- 200 gram ve arasinda
olmalidir. Kuru soganlar; iyi gelismis olmali, iizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan
olusan zararlar bulunmamalidir.

Kuru soganlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gézle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, i¢inde yabanci maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ila¢ kalintilar1 bulunmamalidir.

Kuru soganlar; ezik, ¢tiriik, camurlu, toprakli, burusmus, pérsiik, bocekli, larvali, kurtlu,
kurt yenikli olmamalidir.

Ambalajlari, tirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve liriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
oOzelliklerinde bozulmalara yol agmamals, iiriin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir. Kuru soganlar ambalajlar igerisine dokme
olarak konulabilir. Ambalajlarin i¢inde ayrilmis sogan kabuklar: bulunmamalidir.
Ambalajlarin dolu haldeki her birinin agirlig1 50 kg’1 gegmemelidir. Teslim edilen partideki
kuru soganlar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir érnek olmalidir Bu sartnamede
yer almayan hususlarda TS 796 standard: esas alinacaktir.

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan kuru soganlar, muayene komisyonu
tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde
is bu sartname kriterleriyle uyumlu kuru soganlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire
zarfinda temin
etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan kuru soganlari temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Alinacak kuru sogan yilin her ayi istenilebilir.




DOMATES :

Domatesler ekstra ve 1. simif niteliklere sahip olmalidir. Domatesler; kendine has tat ve
kokuda, yeterli olgunlukta, saglam, biitiin, taze gériiniislii, temiz ve dogal rengini (kirmizi
veya turuncu) almis olmalidir.

Adet agirligi 100-200 gram ve arasinda olmalidir.

Domatesler; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gézle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal
glibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Domatesler; ciiriik, ezik, porsiik, camurlu, kurtlu, kurt yenikli, eksimis olmamalidir.

Ambalajlar, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, {iriin ile etkilesim gostermemelidir.

Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.
Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Domatesler ambalajlar igerisine kat kat ve diyapol sekilde istif edilmis olmalidir. Teslim
edilen partideki domatesler gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.
Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS standard: esas alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan domatesler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname Kriterleriyle uyumlu domatesleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire
zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan domatesleri temin
eder ancak bedelini yiiklenici firma demek zorunda kalir. Alinacak domatesler yilin her ay1
istenilebilir.

TAZE YESIL BIBER (DOLMALIK, SiVRi VE CARLISTON),TAZE KIRMIZI
BIBER :

Biberler, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Biberler; kendine has tat ve kokuda
saglam, biitlin, taze, diri goriiniisli, temiz ve dogal rengini (yesil/kirmizi) almis, ince kabuklu
ve tatli olmalidir. Adet agirlig1 dolmalik biberlerde 80-100 gram, taze biberlerde (sivri ve
¢arliston) 20-30 gram ,kirmiz1 biberler 40 gram-50 gram arasinda olmalidir.

Biberler; don zararina ugramamis olmals, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal
glibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir. ’
Biberler; kizarmus, ezik, ¢iiriik, kirilmis, kesilmis, camurlu, toprakli, burusmus, gevsek,
porsiik, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve ac1 olmamalidir. Ambalajlar, iiriinii sicaklik
degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin
bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali,
tirtin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve
istiflemeye uygun olmalidir. Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin
Ambalajlama ve

Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir. Biberler ambalajlar igerisine dékme olarak
konulabilir.

Teslim edilen partideki biberler gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmaly; yesil, sar1, kirmizi gibi renkli biberlerin karisimi olmamalidir. Bu sartnamede yer
almayan hususlarda TS standard: esas alinacaktir.




Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan biberler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu biberleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyac1 olan biberleri temin eder ancak bedelini
ytiklenici firma 6demek zorunda kalir. Alinacak yesil biberler yilin her ay: istenilebilir.

KIRMIZ]I LAHANA - BEYAZ LAHANA:

Kirmizi lahanalar, beyaz lahanalar ekstra ve 1. simf niteliklere sahip olmalidir. Kirmizi
lahanalar, beyaz lahanalar; dis etkenlerden zarar gérmemis, diizgiin sekilli, siki, yapraklari
gevsemenmis, derli, toplu olmali taze ve korpe goriiniislii, solmamis, kartlasmamus, saglam,
temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Kirmizi lahanalar, beyaz lahanalar; iyi
gelismis olmals, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmamalidir.

Kirmizi lahanalar, beyaz lahanalar kalin damarli ve ¢ok sert yaprakli olmamalidir. Kirmizi
lahanalarin her birinin agirligi 250 gramdan,beyaz lahanalar 6 kg-8 kg az olmamalidir
Kirmizi lahanalar, beyaz lahanalar ; don zararina ugramamis olmal, giines yanikli olmamali
ve gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, iginde
yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari
bulunmamalidir. Kirmizi lahanalar, beyaz lahanalar; ezik, giiriik, ¢amurlu, toprakli, burusmus,
porsiik, bocekli, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve act olmamalidir. Kirmizi lahanalar, beyaz
lahanalar; gigeklenme belirtisi géstermemis (tohuma kagmamis) ve dolgun olmali, kirmizi
lahanalarin ,beyaz lahanalar kékii dip yapraklara yakin ve diizgiin olarak kesilmis olmalidir.
Ambalajlari, tirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir. Kirmizi lahanalar, beyaz lahanalar
ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir. Teslim edilen partideki kirmizi lahanalar, beyaz
lahanalar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir rnek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1075 ve bu standarda at:f yapilan TS’lar1 esas
aliacaktir Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan kirmizi lahanalar muayene
komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii
stire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu kirmizi lahanalar, beyaz lahanalar temin
etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan
ihtiyaci olan kirmizi lahanalar, beyaz lahanalari temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
6demek zorunda kalir

HAVUC:

Havuglar ekstra ve 1. simif niteliklere sahip olmalidir. Havuglar; kendine has tat ve

kokuda, yeterli olgunlukta, saglam, biitiin, p6rsiimemis, ¢atlamamus, berelenmemis, taze, diri
goriintisli, temiz ve dogal rengini almus, acilasmamis, diizgiin bigimli, koflanmamus,
catallasmamus, yan kok olusturmamis olmalidir.

Havuglar ¢aplarina gére 20 mm ile 10 mm arasinda agirliklarina gore ise 100-150 gr
arasinda olmalidir. Boy uzunluklari 20 cm’yi gegmemelidir.

Havuglar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.




Havuglar; odunlasmamus, tohuma kagmamis olmali; burusuk, gevsek, ciiriik, ezik, porsiik,
¢amurlu, kurtlu, kurt yenikli, eksimis olmamalidir. Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan
tamamen ayrilmis olmalidir.

Ambalajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve firiiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, tirtin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme bliimiine uygun olmalidir. Havuglar ambalajlar icerisine dskme olarak
konulabilir. Teslim edilen partideki havuglar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS standard: esas alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan havuglar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii stire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu havuglari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyac1 olan havuglar temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

PIRASA:

Prrasalar, ekstra ve 1. sif niteliklere sahip olmalidir. Pirasalar; dis etkenlerden zarar
gormemis, diizgiin sekilli, siki, derli, toplu olmali taze ve korpe goriiniislii, solmamus,
kartlasmamus, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Pirasalar iyi
gelismis ve birlesik yapragin biitiin yaprakeiklar: tam olmali, tizerlerinde parazit ve
hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmamali, ¢esidine 6zgii renkte ve sararmamis
olmalidir. Pirasalarin yapraklar temizlenmis olarak gelmelidir. Pirasalar; don zararina
ugramamis olmali, giines yamkli olmamali ve gozle goriilebilir yabanc1 madde, anormal dig
nem, yabanci koku ve tat igermemeli, i¢inde yabanci otlar bulunmamalidir. Uzerinde
kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Pirasalar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakls, burusmus, porsiik, bocekli, kurtlu, kurt yenikli,
eksimis ve ac1 olmamalidir. Ambealajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb
olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen
degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, iiriin ile etkilesim
gOstermemelidir. Ayrica

tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir. Ambalajlama ve
Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-Isaretleme
béliimiine uygun olmalidir. Pirasalar ambalajlara, aralarinda fazla bosluk kalmayacak ve
ezilmeyecek sekilde yatik olarak yerlestirilmelidir. Teslim edilen partideki pirasalar gesit, tip,
sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda
ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas aliacaktir.

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan pirasalar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu ispanaklari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyac1 olan pirasalar1 temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

SALATALIK :

Salataliklar ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidur. Salataliklar; kendine has tat ve
kokuda,

yeterli olgunlukta, saglam, biitiin, taze, diri gortiniisli, temiz ve dogal rengini (yesil)
almig, acilasmamus, diizgiin bigimli, cekirdegi sertlesmemis olmalidir.




Adet agirhig1 150-250 gram ve arasinda olmalidir.

Salataliklar; don zararina ugramamis olmals, giines yanikli olmamali ve gézle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Salataliklar; tohuma kagmus, sararmus, burusmus, gevsek, ¢iiriik, ezik, porsiik, camurlu,
kurtlu, kurt yenikli, eksimis olmamalidir.

Ambalajlar, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamals, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica
tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidur.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Salataliklar ambalajlar igerisine dizilmis olmali, dskme olmamalidir.

Teslim edilen partideki salataliklar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir rnek
olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1253 standards esas alinacaktir.

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan salataliklar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu salataliklari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyac1 olan salataliklar temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

PATLICAN :

Patlicanlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Patlicanlar; dis etkenlerden zarar
gérmemis, diizgiin sekilli, eti liflenmemis, siki yapili, sert, saglam, biitiin, olgun, temiz ve
kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Sap ve yesil ¢anak yapraklari kopmamis
olmalidir.

Patlicanlar; yumusamis, odunsu yapida, aci, gekirdekleri agir1 gelismis ve beyazligini
kaybetmis olmamali, tohuma kagmamis olmali, ¢atlaklar, kesikler, kemirici izleri ve
berelenmeler bulundurmamalidir.

Patlicanlar, karniyariklik amagcli olursa uzunlugu 12-15 cm; musakkalik, kizartmalik vs
amagli olursa minimum uzunlugu 15 cm ve minimum tane agirhigr 150 gram olmalidir.
Patlicanlar; iyi gelismis olmali, iizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir. Patlicanlar; don zararina ugramamis olmali, giines yamkli olmamali ve gozle
goriilebilir yabanc1 madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, icinde yabanci
maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.
Patlicanlar; ezik, ¢iiriik, ¢amurlu, toprakli, burusmus, pérsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir. Ambalajlari, iiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis
etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim géstermemelidir.
Ayrica

tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir. Ambalajlama ve
Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-Isaretleme
boliimiine uygun olmalidir. Patlicanlar ambalajlar igerisine iist iiste dizilmis olarak
konulmalidir.

Teslim edilen partideki patlicanlar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
Olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1255 ve bu standarda atif yapilan
TS’lar1 esas alinacaktir.




[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan patlicanlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu patlicanlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan patlicanlari temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

SARIMSAK(SOYULMUS):

Sarimsak, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Sofralik olgun etli . Sarimsak kendine
has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze,diri gériiniislii, temiz ve tiiriine gére dogal rengini,
seklini almis, sert, kurtsuz olmalidir. Sarimsak don zararina ugramamis olmali, gézle
goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde
kimyasal giibre ve ilag¢ kalintilar1 bulunmamalidir.

Sarimsak kiiflenmis, unlu, ezik, ¢liriik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu olmamalidir.

Ambalajlari, tirtinti sicaklik degisimleri, hava, nem, 1s1k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, iiriin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir. Sarimsak ambalajlar igerisinde iist tiste
dizili veya dokme olarak yerlestirilmis olmalidir. Teslim edilen partideki Sarimsak gesit, tip,
sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.Sarimsaklar soyulmus
halde teslim edilmelidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas

alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan sarimsaklar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu Sarimsak temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan sarimsaklar1 temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

LIMON:

Limonlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Limonlar; kendine has tat ve kokuda,
saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve dogal rengini (sar1) ve seklini almis, ince
kabuklu, sulu ve sert olmalidir. Usare miktar1 tane agirliginin %25’inden az olmamalidur.
Kabugu havsiz, diizgiin olmalidir. Yatak limon olmali ve adet agirligs 90-150 gram ve
arasinda olmalidir.

Limonlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gézle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

Limonlar; kiiflenmis, ezik, ¢liriik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba, kalin kabuk bulunmamalidir Limonlarin
saplari silme kesilmis olmalidir.

Ambalajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve lirtintin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamals, iiriin ile etkilesim géstermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir. Limonlar ambalajlar icerisine dskme olarak
konulabilir.




Teslim edilen partideki limonlar gesit, tip, simf, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan
tek bir 6rnek olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif
yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan limonlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu limonlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan limonlari temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

YEMEKLIK KABAK :

Yemeklik kabaklar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Yemeklik kabaklar; dis
etkenlerden zarar gérmemis, diizgiin sekilli, saglam, biitiin, olgun, parlak, temiz ve kendine
has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Yemeklik kabaklar; sik1 ve sert, yumusamamis, tohuma
kagmamis olmali ve gigekler, ¢atlaklar, kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler
bulundurmamals; kart, cekirdekleri fazla biiylimiis, gevsemis olmamalidir.

Yemeklik kabaklar, kiiiik veya orta boyda olmalidir. Kiigiik boy kabaklarin uzunlugu 12-
15 cm, orta boy kabaklarin uzunlugu ise 15-20 cm arasinda olmalidir. Tane agirliklar: 180-
200 gr arasinda olmalidir. Dolmalik kabaklar dolmalik niteliginde olmalidir. Yemeklik
kabaklar; iyi gelismis olmal, iizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Yemeklik kabaklar; don zararina ugramamig olmali, giines yanikli olmamali ve gozle
goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemeli, iginde yabanci
maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.
Yemeklik

kabaklar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, pérsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir.

Ambalajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamals, {iriin ile etkilesim gostermemelidir.

Ayrica tasima, depolama kosullarina dayamkl ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve [saretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalidir. Yemeklik kabaklar ambalajlar icerisine iist
tste 4 sira halinde dizilmis olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki yemeklik kabaklar gesit, tip, smif, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1898 ve bu standarda atif yapilan
TS’lar1 esas alinacaktir

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan yemeklik kabaklar, muayene komisyonu
tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde
is bu sartname kriterleriyle uyumlu yemeklik kabaklari temin etmekle miikelleftir. Istenilen
stire zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan yemeklik kabaklar
temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

KULTUR MANTARI :

Mantarlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Mantarlar; dis etkenlerden zarar
gormemis, diizgiin sekilli, diri, cok siki dokulu, sert, saglam, biitiin, olgun, temiz, taze
gorliniiglii, kendine has tat ve kokuda, renkte (beyaz) olmalidir. Mantarlar; yumusamus,
gevsemis, pargalanmis, beyazligini kaybetmis, esmerlesmis, kiiflenmis, donmus olmamali;
kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamalidir. Mantarlar; iyi gelismis olmali,
lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmamalidir.




Mantarlar; don zararina ugramamis olmali, gézle goriilebilir yabanc: madde, anormal dis
nem, yabanci koku ve tat icermemeli, iginde yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde
kimyasal veya organik giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir. Mantarlar; ezik, ctirtik, kotii
kokulu, camurlu, toprakls, giibreli, burusmus, pérsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir.

Ambalajlari, lirtinti sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamals, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalidir. Mantarlar 5-10 kg’lik ambalajlar igerisine
ve birbirini ezmeyecek sekilde konulmalidir. Teslim edilen partideki mantarlar cesit, tip, sinif,
boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS
standarda atif yapilan TS’lar esas alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan mantarlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii stire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu mantarlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan mantarlar1 temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

MARUL (DUZ.KIRMIZI, KIVIRCIK VEYA ICEBERG MARUL):

Marullar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Marullar; dis etkenlerden zarar
gérmemis, diizgiin sekilli, siki, derli, toplu olmali taze ve korpe goriintislii, solmamus,
kartlasmamus, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir.

Marullar iyi gelismis ve birlesik yapragin biitiin yaprakgiklar1 tam olmal, iizerlerinde
parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmamals, ¢esidine 6zgii renkte ve
sararmamis olmalidir. Marullarin g6begi iyi olusmus olmali, en dis yapraklari temizlenmis
olarak gelmelidir.

Marullar orta boyda olmalidir. Diiz marulun her birinin agirlig1 600-1100 gram ve arasinda
olmaly; kiviretk marulun her birinin agirlig: ise 250 gramdan az olmamalidir.

Marullar; don zararina ugramamis olmals, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, i¢inde yabanci otlar
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidur.

Marullar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, kurtlu, kurt yenikli,
eksimis ve ac1 olmamalidir. Marullar; gigeklenme belirtisi gostermemis (tohuma kagmamis)
ve dolgun olmali, marulun kékii dip yapraklara yakin ve diizgiin olarak kesilmis olmalidir.
Ambalajlar, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve tirtiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamals, iiriin ile etkilesim gOstermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalidir. Marullar ambalajlara, aralarinda fazla
bosluk kalmayacak ve ezilmeyecek sekilde yatik olarak yerlestirilmelidir. Teslim edilen
partideki marullar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidr.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1194 ve bu standarda at:f yapilan TS’lar1 esas
alinacaktir

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan marullar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii stire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu marullar temin etmekle miikelleftir.




Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyac1 olan marullar
temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

DEREOTU —ROKA-TERE —SEMIiZ OTU-EKSIMEN-TAZE NANE-MAYDONOZ:
Dereotu ,Roka, Eksimen, Taze nane, semiz otu, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip
olmalidir.Dereotu ,Roka, Eksimen,Taze nane, semiz otu dis etkenlerden zarar gérmemis, taze
ve korpe goriiniislli, solmamais, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda olmalidir.
Dereotu Roka, Eksimen, semiz otu,taze nane iyi gelismis olmali, {izerinde parazit,
hastaliklarla ve soguktan olusan zararlar bulunmamali, ¢esidine 6zgii renkte ve sararmamis
olmalidir.

Demetler halinde baglanmis olmalidir.

Demetler;en alt yaprakg¢ik ayrim noktalari hizaya gelecek bigimde sarilmalidir.Bu hizadan
itibaren yaprak sap1 10 cm. yi gegmemelidir. Her demetin agirligi 100-150 gramdan az
olmamalidir. ;

Dereotu ,Roka, Eksimen,Taze nane, semiz otu ;don zararina ugramamis olmali, giines yanikli
olmamal1 ve gozle gortilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat
icermemeli, i¢inde yabanci otlar bulunmamalidir.

Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Dereotu ,Roka, Eksimen,Taze nane, semiz otu ;ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus,
karamus, porstiik, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve ac1 olmamalidir.

Ambalajlari, tirlinti sicaklik degisimleri, hava, nem, 1s1k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iirtiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme b&liimiine uygun olmalidir. Demetler ambalajlar igerisine dskme olarak
konulabilir. Teslim edilen partideki dereotu gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1814 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktir. [ bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan Dereotu ,Roka, Eksimen, Taze nane,
semiz otu , muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu Dereotu
,Roka, Eksimen,Taze nane, semiz otu temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin
etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan iiriinleri temin eder ancak bedelini
ytiklenici firma 6demek zorunda kalir.




