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Universitemiz Tip Fakiiltesi YEMEKHANE ihtiyaci olan asagida cins ve miktarlar: belirtilen malzemelere ihtiyag vardir.
Miiesseseniz tarafindan ilgili malzemelerin temini miimkiin ise birim fiyat iizerinden teklif verilmesini rica ederim.

Tacim DEMIRTAS

Doner Sermaye Isletme Miid.

0 MALZEMENIN CINSI Miktari Birim Fiyat

KURU SOGAN 2000 KG

PATATES 6000 KG

W = 5

BAL KABAGI 1000 KG

BILGI ICIN: MEHMET UZUNLU

Tel : (0352) 207 66 66 — Dahili: 22381-22382

TEKNIK SARTNAME EK SAYFADA

NOT: BU ILAN TARIHINDEN ONCEKI SON 1 (BIR) YIL iCERISINDE IDAREMIZIN
YAPMIS OLDUGU DOGRUDAN TEMIN ALIMLARINDA TAAHHUTLERINI LAYIKI
ILE YERINE GETIRMEDIGI TUTANAK ILE TESPIT EDIiLEN ISTEKLILERIN
TEKLIFLERI KABUL EDILMEYECEKTIR

NOT: Yukarida cins ve miktarlari yazili tiriinlerin teklifleri degerlendirme sonucu hangi
firmada kalir ise siparis tarihinden itibaren 15 giin i¢inde hastaneler ayniyat deposuna teslim
edilecektir.

TEKLIF MEKTUPLARI FIRMA BASLIKLI KAGITLARINA YAZILACAK.

ZAMANINDA VERILMEYEN, ACIK ADRES, KASE VE IMZA OLMAYAN
TEKLIFLER DEGERLENDIRILMEZ.

SILINTI VE KAZINTI OLAN TEKLIFLER REDDEDILIR.

TEKLIF ZARFININ KAPALI OLMASI TEKLIF KONUSU ZARFIN UZERINE YAZILI
OLMALL

TEKLIF EDILEN URUNLERIN, MARKASI VE AMBALAJ SEKLI YAZILMALI

TEKLIF EDILEN URUNLERIN, BIRIM FIATI RAKAM VE YAZI ILE YAZILMALI
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TEKLIF EDILEN URUNLERDEN, TEKLIF MEKTUPU ILE BIRLIKTE NUMUNE
GETIRILECEK. NUMUNESI GETIRILEMEYECEK CIHAZLAR ICIN KATALOG
GONDERILECEKTIR.

H QDEME SIRASININ VE GUNUNUN BELIRLENMESINDE; DONER SERMAYELI
ISLETMELER BUTCE VE MUHASEBE YONETMELIGININ 22. MADDESI
HUKUMLERI UYGULANACAKTIR

I |[FATURA TARIHINDEN ODEMEYE KADAR GECEN SURE ICERISINDE FIRMALAR
VADE FARKI VEYA FAIZ TALEP ETMEYECEKLERDIR

J | FIRMANIN IS UHDESINDE KALMASI HALINDE, IS SAGLIGI GUVENLIGINI
GEREKTIREN HALLERDE GEREKLI TEDBIRLER FIRMA TARAFINDAN
ALINACAKTIR

NOT: Teklif mektuplarmin en gec¢ 11/11/2024 giinii mesai bitimine kadar E.U. Déner Sermaye Isletmesi’ne
birakilmasini veya erudsim@ercives.edu.tr adresine mail gonderilmesini rica ederiz.




SEBZE VE MEYVE TEKNIK SARTNAMESI

1-Meyve ve sebzelerin kurumun talep ettigi tarih ve saatte getirilmesi zorunludur.

2-Meyve ve sebze siparisi iki glin 6nceden verilir.

3-Kuruma getirilen sebze ve meyvelerin mesai giinlerinde kendi araglariyla saat 8:30 da
malzemelerin getirilmesi ve depoya teslim edilmesi zorunludur.

4-Kuruma getirilen meyve sebzeler muayene komisyonu tarafindan kontrol edilip
begenilmeyip iade edildigi zaman firma bir saat igerisinde iade edilen malin yenisini getirmek
zorundadir. Getirmedigi takdirde kurum istedigi firmadan mal alir ve faturayr mali firma
ddemek zorundadir.

5- Kuruma getirilen mallar temiz kapali kasa veya kutularda iistii agik olmayacak sekilde ve
kisin kapali arabalarda getirilmesi zorunludur.

6-Bedelli ve bedelsiz tiim ambalajlar(kasa, karton kutu vs.) daradan diisiilecektir.

KURU SOGAN :

Kuru soganlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Kuru soganlar; dis etkenlerden
zarar gérmemis, diizgiin sekilli, saglam, olgun, iki dig kabugu ve sap1 kurumus, ¢camursuz,
temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Bigakla enine kesildiginde kesit yiizeyi
sulu ve tabakalanmamis olmalidir.

Kuru soganlar; siki ve sert, filizlenmemis, yumusamamis, anormal gelismeden &tiirti
siskinlesmemis, iyi kurutulmus, saplar1 ve kokleri temizlenmis olmali; bos veya kaba sapl
olmamal; saplar1 4 cm’den kisa olmalidir. Tane agirliklar1 150- 200 gram ve arasinda
olmalidir. Kuru soganlar; iyi gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan
olusan zararlar bulunmamalidir.

Kuru soganlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gézle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemeli, iginde yabanci maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ila¢ kalintilar: bulunmamalidir.

Kuru soganlar; ezik, ¢liriik, camurlu, toprakli, burusmus, pérsiik, bdcekli, larvali, kurtlu,
kurt yenikli olmamalidir.

Ambalajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir. Kuru soganlar ambalajlar igerisine dskme
olarak konulabilir. Ambalajlarin i¢inde ayrilmis sogan kabuklar: bulunmamalidir.
Ambalajlarin dolu haldeki her birinin agirlig1 50 k3’1 gegmemelidir. Teslim edilen partideki
kuru soganlar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir Bu sartnamede
yer almayan hususlarda TS 796 standard: esas alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan kuru soganlar, muayene komisyonu
tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde
is bu sartname kriterleriyle uyumlu kuru soganlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire
zarfinda temin
etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan kuru soganlari temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Alinacak kuru sogan yilin her ayi istenilebilir.




PATATES :
Patatesler, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Patatesler; dis etkenlerden zarar
gbérmemis, diizgiin sekilli, saglam, biitiin, olgun, temiz ve kendine has tat ve kokuda,
renkte olmalidir. Patatesler; siki ve sert, filizlenmemis, yumusamamis olmali ve ¢apa yarasi,
catlaklar, kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamalidir.
Patates kabugunun normal soyulmasi ile kaybolmayan yesil kisim igermemelidir. Asir1
sekil bozukluklari, pas lekeleri, et kismina niifuz etmis ¢esitli oyuklar veya diger i¢ kusurlar et
kismina niifuz eden kabuk alt1 lekelerinin derinligi 5 mm’yi gegmemelidir.
Patateslerde en kiiciik ¢ap 6l¢iisii 55 mm’den az olmamalidir. Tane agirliklar: 150-200
gram arasinda olmalidir. Patatesler; iyi gelismis olmali, {izerinde parazit ve hastaliklarla,
soguktan olusan zararlar bulunmamalidir. Patatesler; don zararina ugramamis olmali, giines
yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat
icermemeli, iginde yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir. Patatesler; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik,
bocekli, larvali, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.
Ambalajlar, tirlinti sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve tiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamals, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.
Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir. Patatesler ambalajlar ierisine dskme
olarak konulabilir. Ambalajlarin dolu haldeki her birinin agirligi 70 kg1 gegmemelidir.
Teslim edilen partideki patatesler gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir rnek
olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktir.
Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan patatesler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu patatesleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan patatesleri temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Alinacak patatesler yilin her ay: istenilebilir.

BAL KABAGI :

Balkabagi, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. bal kabaklar; dis etkenlerden zarar
gdrmemis, diizgiin sekilli, saglam, biitiin, olgun, parlak, temiz ve kendine has tat ve kokuda,
renkte olmalidir.

Bal kabaklari; siki ve sert, yumusamamis, tohuma kagmamis olmali ve ¢igekler, ¢atlaklar,
kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamali;

Bal kabaklari, biiyiik boyda olmalidir. Tane agirliklar1 5-10 kg arasinda olmalidir. I¢
kisimlar1 sarimtirak olmali.

Bal kabaklari; iyi gelismis olmali, tizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Bal kabaklari; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat igermemeli, i¢ginde yabanci maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Bal kabaklart; ezik, ¢tiriik, ¢camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bécekli, larvali, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir.

Ambalajlar, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali1 ve tirtiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde




bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Teslim edilen partideki bal kabaklar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan bal kabaklar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii stire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu bal kabaklar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; yemekhane piyasadan ihtiyaci olan bal kabaklari temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma demek zorunda kalir. Alinacak bal kabaklar1 yilin her ay1
istenilebilir.




