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çiĞ vr HAzıRLANMış KANATLı rri şenrrınıvrsi
1. Teklif veren firmanın 5995 Sayılı Veteriner Hizmetleri, Bitki Sağ!ığı ,Gıda Ve Yem Kanunu Ve

Gıda İşIetmelerinin Kayıt Ve Onay İşlemterine Dair Yönetmeliğe Göre Alınmış'işırııvr oNAy

BELGESİNİ' lhale komisyonuna ibraz etmelidir. Tavuk Ürünleri listesinde bulunan malzemelerin

tümü 5995 sayılı Kanun ve ilgil| yönetmelikler ile Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır.

Şartnamede belirtilmeyen hususlar veya hükümlerinde teknolojik ve bilimsel bilgi eksiklikleri

olması halinde; 5996 sayıIı Kanun ve ilgiIi yönetmelikler ile Türk Gıda Kodeksi yönetmeliği,

tebliğleri ve İlglll TSE standartları hükümleri geçerli oIacaktır.

2. Orijinal fabrİkasyon ambalajının üzerinde Firmanın adı, adresi, ticari unvanı veya varsa tescili

markası, adı, ÇeŞidi, brüt ağırlığı, net ağırlığı, raf ömrü, ilgili standardın işareti, numarası, imat

tarihi (ay ve yıl olarak), son kullanım tarihi (ay ve yıl olarak) bulunacaktır.

3. Tavuk etleri ambaIajı üzerine veya ambalajlar içine konulacak etiketlerde veya firmanın

getireceğiveteriner kesim raporunda bllgiler kesim tarihi, Test|m tarihi, Veteriner hekim onayı,

Teslim eden firma adı ve kaşesi silinmeyecek, bozulmayacak şekilde okunaklı yazılmalıdır.

4. İhale tarihinden sonra dev|etin yetkili kurumlarınca yenilenen ürünIere ait

standartlar,tebliğler veya resmi gazetede yayınlanmış betgeter gerekli gördüğü zaman

kurum tarafından istenebilir.Bu belgelerin dışında 5L7g Sayılı gıdaların üretimi, tüketimi

ve denetIenmesine dair kanun kapsamındaki ürünler için iIk sipariş ve 5 ay sonraki siparişte

üretİci firma kesİme alınan kümeste 5 ay öncesine kadar tavuklara bulaşan herhangi

bir salgın hastalık olmadığını "Veteriner Kesim Raporu" betgeleyip muayene

komisYonuna İbraz etmelidir. İstenilen ürünler 45 günlük tavuklardan elde edilmiş olacak

kesimden |tibaren en fazIa 2 gün içerisinde sevk edilmiş olacaktır.

5. Tavuk ve Tavuk Ürünlerinln muayene komisyonunun kabul tarihinden itibaren malzemenin

cinsine göre belirtilen son kullanma tarihinden önce normal depo şarttarında bozulan o]ursa

her türlü masrafı yükIeniciye ait oImak üzere aynı kalitedeki malzeme ile değiştirilecektir.

MuaYenede kulIanıIan bozulan, hasar gören, fonksiyonunu kaybeden numuneler satıcı firma

tarafından Yenileri ile değiştirltecek ve bozulan ambalajtar eski durumuna getirilecektir.

MuaYenede esnasında tasarım ve imalat hataları sebebiyle meydana gelebitecek kaza ve

hasarlardan yükIenici sorum ludur.

6. Kurum tarafından oluşturulmuş olan Muayene Kabul Komisyonu tarafından gıda maddeleri

bizzat kontrol edilir. İhale konusu satın alınacak tavuk ve tavuk ürünIerinin, Kimyasal,

MikrobiYolojik ve Toksikoloji Muayenesi, kabul sırasında yapıtmayacak, ancak; idarenin şüpheti
gördüğü durum Ve zamanlarda bu hususların muayenesi ilgili mevzuat hükümIeri çerçevesinde
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idarenin uygun göreceği bir laboratuvarda söz konusu gıda maddelerinin uluslararası

standartlara uygun olarak muayenesi yaptırılacaktır.

7. Fiziksel muayene:Tavuk etleri, kendine has koku, görünüş ve yapıda ve taze olacaktır.

Ürünlerin üzerinde tekelenme,çürük,ekşi koku otmayacaktır. Kart, sert, kararmış o!mayacaktır.

8. Tavuk etIeri kesinlikle şoklanmış( tavuk sinitzel hariç) olmamalı ,taze olmalıdır.

9. Tavuklar yere düşürülmemiş, kirlenmemiş, çamur ve toz izler| bulunmamalıdır. Gözle

görülebilir her türlü tüyün mutlaka temizlenmiş olmasıgerekmektedlr. Tüy dipIerinde tam veya

yan belirgin kan Iekeleri bulunmamaIıdır, göğüste, butlarda ve deride morarma oImayacaktır.

Gerekli görüldüğünde tavuk etIeri idarenin belirleyeceği yer ve zamanda giderlerl firmaca

karşılanmak üzere analize tabi tutulur. Muayene kabul komisyonun kabul etmediği ürünler

iade şartı aranmaksızın gerialınmalıve yerine aynı miktarda ürün kurumun işleyişini göz önüne

alarak muayene komisyonunun istediği tarih ve saatte teslim edilmelidir.

10. Ürünlerln taşınma ,ambalajlama ve depolanması Türk Gıda Kodeksi tebliğ ve yönetmeliğine

uygun olmalıdır.Nakliyeler hava koşullarından ve rutubetten etkilenmeyen, ko|ay

temizlenebilen ve yaInız bu iş için kulIanılan taşımaya uygun, sağlıklı özellikte olacak, soğuk

zincir bozuImadan taşınacak ve araçta koku, yanıcı maddeler, toz, pislik, çöp, saman, vb.

yabancı maddeler bulunmayacak şekilde tesIimat yapılacaktır. Yüklenlciyi temsil eden kişi mal

tesliminde bulunacaktır. MaIzemenin getirildiğ| ambalajlar, taşıma, saklama süresinde

bozuImadan iyi bir durumda tutacak ve dışardan dış etkenIerin buIaşmamasını sağlayacak

nitelikte oIan sağlam ve uygun maIzemelerden yapıImış olmalıdır. Gıda maddeleri, PVC

ambalajlar şeklinde getirilecekse, PVC ambalajlar kapatılmış, temiz, sağlam ve önceden hiç

kullanılmamış özelliğini bozmayan tat ve kokusuna etki yapmayan nitelikte olacak ve PVC

ambalajlar üzerindeki biIgiler, okunaklı, sağlam ve siIinmeyecek bir şekilde basılmış oIacaktır.

Torbalar deIik, yırtık, patlak olmayacaktır Toplam ağır!ıktan ambalajın ağırlığı düşülerek, Tavuk

ürünleri net ağırlıkları üzerinden tesIim alınacaktır.

LL. Tavuk etIeri teker teker olmak üzere, içindeki maIın dışarıdan görü|mesini engellemeyecek

nitelikte poIiet|len ve benzeri malzemeden yapı!mış ambalajlar !çerisinde ambalajlara konmuş

şekilde tesIim edilecektir. Ambalajlanan tavukların içlerinde su olmayacaktır.

L2. Ürünler poşet içerisinde birbirine karışmayacak şekilde ayrı ayrı koIileyerek ve 1Ot2 kğ kg'lık

paketler halinde sevk edilecektir.

13. TesIim anındaki ürünlerin iç sıcaklığı +4 (artı dört) dereceden yüksek o|mayacaktır. Ürünler

yüklenici firmanın elemanları tarafından depo tesIimi yapılacaktır. Tavuk ve Tavuk ürünIerinin

idarenin ihtiyacına göre alınacaktır. YükIenici firma siparişi veriIen o parti maIIarın

miktarlarında artırma veya eksiltme yapamayacaktır.
Yusrlf G,AZEL

üfuet)€yen
Erciy,es Ydivefites, Tıp Faküıiesi

/lWs/nel=ri



14. Siparişler günlük ya da haftalık olarak verilebilecek, istenen gün ve saatte teslimatı yapılacaktır.

İhale üzerine katan yüktenici, idareye elektronik posta adresi ya da telefon biIdirecektir.

Bildirilen elektronik posta adreslne ya da telefon numarasına siparişIer verilecek "yazıyla

tebligat "yapılmış gibi kabul edilecektir.

15. Kurum tarafından siparişlveriIen tavuk ve tavuk ürünleri yüklenici firma tarafından şartnamede

belirtilen sürede getirip ve en geç sabah saat 08:30 da muayene komisyonunun muayenesine

sunacak, muayene komisyonu getirilen mal ve malzemey| iş bu şartnameler dahilinde kontrot

Ve muayene edecektir. Teslim alınan Tavuk ürünleri uygun ortamda korunacak olup; uygun

ortamda korunmasına rağmen bozulan maIlardan yüklenici sorumlu oIacak ve maIIarı yenisi ile

değiŞtireceği gibi depoların ilaçlanması ve arınık haIe getirilmesi için yapıtan masrafları da

ka rşılayaca ktır.

16. Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği ve özeI mevzuatına uygun oIarak, komisyonun şüpheIendiği

hallerde incelenecek partiyi temsil edecek şekilde laboratuvar anatizleri için yeterli miktarda

numune alınır. Numune alma işlemi yürürlükte olan Türk Standartlarına göre yapıtacaktır.

17. MuaYene iÇin numune olarak alınmak suretiyle eksilen miktar yüklenici tarafından

tamamlanacak ve bozuIan ambaIajlar eski haline getiriIecektir.

18. BüYük ambalajIardan numune alınırken bütün kitleyi temsil edecek niteIikte, homojen otarak

numune a!ınır.

19. Ambalajlı ve Paketli ürünlerde analiz ve son tüketim tarihi ve parti numara|arının aynı olmasına

dikkat edilir.

20. İhaleYe Çıkarılan tavuk ve tavuk ürünteri piyasa araştırması kaliteli mallar ve markalar

üzerinden YaPıldığından şartnamede ve ihtiyaç listesinde marka belirtilmemesine rağmen,

getirilen mallar A kalite, ambalajlarının özelliği bozulmamış olacaktır.

21. Bu ŞartnameYe ulmayan ürünlerin tamamı veya bir kısmı şartnamede belirtilen cins,gramaj ve

kaliteye uymadığı taktirde muayene komisyonunca iade edilir.

22. MuaYene Ve analizIer için yapılacak tüm masraflar yüklenici firmaya ait olacaktır. Bu analizIer

sonucunda malın 5996 Sayıtı Kanun ve ilgili yönetmelikler ile Türk Gıda Kodeksine ile ilgili TSE

standartlarına uygun olmadığının tespiti halinde, doğabilecek zarar ve zlyandan yüklenici

sorum!u olacaktır. Ayrıca verilen zararın durum ve değerlendirmesine göre iha|e dokümanında

be li rti len ceza i m üeyyide ler uygu la naca ktı r.

23. TAVUK FLETO (DERİLİ, KEMİKSİZ ) :Deri!i, ortadan ikiye bölünmüş, kıkırdağı alınmış, yağsız

olacaktır. Filetoların her biri 160t2o aralığında olacaktır.
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