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Universitemiz Tip Fakiiltesi YEMEKHANE ihtiyaci olan asagida cins ve miktarlari belirtilen malzemelere
ihtiya¢ vardir.
Miiesseseniz tarafindan ilgili malzemelerin temini miimkiin ise birim fiyati iizerinden teklif verilmesini rica ederim.

Tacim DEMIRTAS
Doéner Sermaye Isletme Miid.

S.no

MALZEMENIN CINSI Miktari B. Fiyati

MAKARNA (5 KG’LIK) 3.000 KG

TEKNIK SARTNAME EK SAYFADADIR.

BILGI ICIN: 0352 207 66 66 IC HAT: 22381-22382

A | TEKLIF MEKTUPLARI FIRMA BASLIKLI KAGITLARINA YAZILACAK.

B | ZAMANINDA VERILMEYEN,ACIK ADRES,KASE VE IMZA OLMAYAN TEKLIFLER
DEGERLENDIRILMEZ.

C | SILINTI VE KAZINTI OLAN TEKLIFLER REDDEDILIR.

E | TEKLIF EDILEN URUNLERIN,MARKASI VE AMBALAJ SEKLI YAZILMALI

| TEKLIF EDILEN URUNLERIN,BIRIM FIATI RAKAM VE YAZI ILE YAZILMALI

G | ODEME SIRASININ VE GUNUNUN BELIRLENMESINDE; DONER SERMAYELI
ISLETMELER BUTCE VE MUHASEBE YONETMELIGININ 22. MADDESI
HUKUMLERI UYGULANACAKTIR

11 | FATURA TARIHINDEN ODEMEYE KADAR GECEN SURE ICERISINDE FIRMALAR VADE

FARKI VEYA FAIZ TALEP ETMEYECEKLERDIR

FIRMANIN IS UHDESINDE KALMASI HALINDE, IS SAGLIGI GUVENLIGINI GEREKTIREN
HALLERDE GEREKLI TEDBIRLER FIRMA TARAFINDAN ALINACAKTIR

NOT : Teklif mektuplarmm en gec 07/10/2024 giinii_mesai bitimine kadar E.U.Doner isletmesi’ne birakilmasi veya
erudsim@ercives.edu.tr adresine génderilmesini rica ederiz.




MAKARNA (BURGU,SPAGETTI,PENNE,BONCUK VB) TEKNiK SARTNAMESi

Makarna; Triticum durum bugdayindan iiretilen irmige su katilip teknigine uygun yogrularak
hazirlanan hamurun sekillendirilip kurutulmasiyla elde edilen bir iiriin olup; sade, tam bugday, cesnili,
zenginlestirilmis, gliglendirilmis makarna ile vitamin ve mineral ilaveli makarna olarak adlandirilir.

Makarna gesidi sade makarna olmalidir. Makarnalar, kendine 6zgii dogal renk, tat ve kokuda
olmahdir. Makarnalar; saglam, biitiin olmali, yabanci tat ve koku, nem, canli-cansiz bdcek, giive ve
hayvansal kalintilarini, yumurtalarini icermemelidir. Bozuk, kiiflenmis, lekelenmis, ve bocek yenigi
tane icermemelidir. Zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklarini, tas, toprak ve kum vb organik ve/veya
inorganik maddeler igermemelidir.

Rutubet miktari agirlikca en cok % 13 olmalidir.

Sade makarnada kil miktari kuru maddede en ¢ok % 1 olmalidir.

Sade makarnada protein miktari kuru maddede en gok % 10.5 olmalidir.
Makarnalar bigimlerine gdre uzun, kesme, sehriye vb sekillerde iretilebilir.

Makarnalar %1’lik tuzlu, kaynar suda en ¢ok 20 dakika kaynatildiginda hepsi iyice pismeli,
dagilmamali ve suya gegen madde miktari (kuru madde esasina gére ) %10’dan ¢ok olmamalidir.

% 96'lik etil alkole gegen asitlik miktari % 0.05’ten ¢ok olmamalidir. Ambalajlan, iiriinii sicaklik
degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin
bilesiminde istenmeyen degisikliklere ve organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, {iriin
ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikl ve istiflemeye uygun
olmalidir. Ambalajlar, saglam, temiz, kuru ve insan saghgina zararsiz olmahdir.

Makarnalar, 5 — 10 kg. orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli, yirtik, patlak, delik
olmamalidir. Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi”nin Ambalajlama ve
Etiketleme-isaretleme béliimiine uygun olmalidir. Ambalajlarin iizerine asagidaki bilgiler okunakili,

bozulmayacak ve silinmeyecek sekilde, kagit veya baski (litograf) etiket olarak yazilmaldir:

1. T.C.Tarimve Orman Bakanligi’'nin isletme kayit numarasi ve tarihi,

2. llgili standardin isaret ve numarasi,

3. Maln adj, tipi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri, briit ve
net miktarlari.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda, standarda atif yapilan TS’lari esas alinacaktir.(Teblig
no:2002/20 uygun olacaktir)

Gida maddeleri Kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.

Yusuf GkaEL
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