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S.no MALZEMENIN CINSI Miktarı Birim
Fiyatı

l KARBoNAT l0 KG
, üçcpx pryxin GAM yAĞLI ı2,5 GR LIK) 15000 ADET
ı BUĞDAY NİŞASTASI 200 KG
{ \TŞIL MERCIMI K 500 KG
5 KIRMIZI MERCIMEK 750 KG
6 BUGDAY UNU 1000 KG

BILGI IÇIN: MEHMET UZUNLU
Tel : (0352) 207 66 66 - Dıhili: 2238|-22382

TEKNiK ŞARTNAME EK SAYFADA

NoT: BU iLAN TAzuHINDEN ÖNcEKi soN ı (BiR) YIL iÇERisiNDE iDAREMiZiN
YAPM|Ş oLDUĞU DoĞRUDAN TEMtN ALtMLARINDA TAAHHüTLERiNi LAYlKl
iLE YERINE GETıRMEDiĞi TUTANAK iLE TEsPiT EDiLEN iSTEKLILERN
TEKLiFLERl KABUL EDiLMEYEcEKTiR
NoT: Yukaİıda cins ve mikErlarü yazılı ürünlerin teklifleri değerlendirme sonucu hangi
firmada kalır ise sipariş taİihindcn iıibaİen l5 gün içinde ha§taneler ayniyat d€posuna teslim
edaleccklir.

TEKLiF MEKTUPLARI FiRMA BAŞLIKLI KAĞıTLARINA YAZILACAK

B ZAMANINDA VERiLMEYEN, AclK ADREs. KAŞE VE iMzA oLMAYAN
TEKLİFLER DEĞERl-ENDiRiLMEZ.

C S I L VE }ıAZ INT I oLAN TE IFL ER REDDED lL I R,

D TEKLiF ZARFININ KAPALI OLMASI TEKLİF KONUSU ZARFIN ÜZERNE YAZILI
oLMALl.

E TEKLiF EDiLEN ÜRÜNLERiN, MARKASI VE AMBALAJ ŞEKti YAZILMALI

F TEKLiF EDiLEN üRI.rNLERiN. BiRiM FIATI MKAM vE YAzI iLE YAztLMALl
G TEKLiF EDiLEN üRırNLERDEN. TEKLİF MEKTUPU iLE BiRıiKTE NUMü,NE

GETiRiLECEK. NUMtNEsI GETiRiLEMEYEcEK ci}tAZLAR iÇiN KATAIOG
GöNDERİLEcEKTiR.

H ÖDEME slRAsINlN vE GÜNLJN(JN BELiRLENMESINDE; DÖNER SERMAYELi
işLETMELER BürçE VE MUtlAsEBE YöNETMELiĞiNiN 22. MADDESİ
HÜKÜMLERi UYGULANACAKTlR

l FATURA TARiHNDEN öDEMEYE KADAR GEçEN süRE iÇERiSiNDE FiRMALAR
VADE FARKİ VEYA FAİZ TALEP ETMEYECEKLERDiR

J FiRMANİN iŞ UHDEsiNDE KALMAsI HALiNDE, iş sAĞLIĞI GÜVENLİĞiNü
CEREKT|REN HALLERDE CEREKLi TEDBiRLtR FİRMA TARAFINDAN
ALlNACAKTIR

Üniversitemiz Tıp Fakültesi YEMEKHANE ihtiyacı olan aşağıda cins ve miktarlan belinilen malzemeIere ihıiyaç vardır.
Müesseseniz tanfindan ilgili malzemelerin temini mtımkün ise birim fiyatl üZerinden teklif verilrnesini rica ederim.
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NOT: Teklif mektuplarının en qec 03ll0l2024 qünü mesai bitimine kadaı E.Ü. Döner Sermaye işleğnesi'ne
bırakılmasını veya erudsim@erciyes.edu.tr adresine mail eönderilmesini rica ederiz.



TEKNix SARTNAMEsi

a. Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamahdır.

b. İçlerinde yabancı madde, böcek veya böcek kalıntıları bulunmamalı; küf|enmiş, bayatlamış ve
bozulmuş olmamalıdır.

c. Ambalaj| taşlma Ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet

8eçirmeyecek, insan sağlığına zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış oImalıdır.

d. 2 kg.'lık ambalajlarda olmalıdır.

e. Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan kabartma tozları yapılan
sözleşmeye göre değiştirilecektir.

f. Ambalaj üzerindeki işaretleme G|da Kodeksİ Yönetmeliğinin 9'uncu bölümündeki gibi
olacaktlr. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığl, üretim Ve son kullanma tarihi
bulunmalıdır.

g. TGK Baharat Tebliği nol2o].,3/!2 uygun olarak allnacakt|r

Gıda maddeleri kurumun istediği miktar ve tarİhlerde getirilecektir.
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üccrır pwıln ıııvı yıĞu ız.s cn.ux rrxı,ılx sıRrıııeıııesl:

a. Kendine öz8ü tadı, kokusu olacak,

b. Acımış, küflenmiş, sararmış, ekşimiş olmayacak,

c. Orijinal 12.5 GR'lık 8li ambalajlarda olacak,

d. Yağ miktarı %2O ve üzerinde olmalıdır.

e. Ambalajların şekilleri düzgün olacak, yırtık ve delik olmayacak,

f. Ambalajların üzerinde firma adı, üretim ve son kullanım tarihleri, net miktarı, seri ve
parti numaraları yazılı olacaktır.

c, T.c.Tarlm ve orman Bakanlığı'nın üretim izin numarası ve tarihi,

h. Tebliğ no:2015/6 göre alınacaktır

Gıda maddeleri kurumun istediği miktar ve tarihlerde getirilecektir.

KTAş
nv Tıp Fak,

D,yetlsyen



BuĞ Ni TEKNlK SARTNAMEsi

a. Buğdaydan yapllmlş olacak,
b. Rengi beyaz, temiz, kendine özgü koku ve tadı olacak,
c. Nem oranl max.%12.5 olacak,
d. İçerisinde canlı veya cansız böcek, kurt ve diğer yabancı maddeler bulunmayacak,
e. 25 kg'lık ambalajlarda olacak.
f. Ambalajların üzerinde okunaklı olarak silinmeyecek şekilde firma adı, adresi, malın adı, TSE-

numarasl, imal ve son kullanma tarihi bulunacaktlr.
g. Ambalajları, ürünü sıcaklık değişimlerİ,
h. HaVa, nem, ışık vb. olumsuz dış etkenlerden koruyacak nitelikte olmall Ve ürünün bileşiminde
istenmeyen değişikliklere, bozulmalara yol açmamalı, ürün ile etkileşim göstermeyecektir.
i. Tebliğ no.20O9/06 uygun olacaktır.

Gida maddeleri kurumun istediği miktar Ve tarihlerde getirilecektir.

KlRMlz| ve sit MERciMEK TEKNiK RTNAMEsİ

Mercimek, baklagiller (Leguminosae) familyasından Lens culanaris Medic (lens esculenta, Moench)
kültür bitkilerinin kurutulmuş taneleradar. Yeni sene mahsulü olmalıdır.

Mercimekler. kendilerine özgü doğal renk, tat ve kokuda olmalı, ıslanmış ve/veya Islatılıp kurutulmuş
olmamalıdır,

Mercimekler; sağlam, bütün, iya kurutulmuş olmalı, yabancı tat Ve koku, nem, canlı-cansız böcek,
güve ve hayvansal kalıntılarını, yumurtalarını içermemelidir. Bozuk, küflenmiş, çürümüş, buruşmuş,
lekelenmiş tane içermemelidir.

Mercimekte Adi fig (Vicia satava) Ve bundan kaynaklanan .-cyanoalanine bulunmamalldlr.

iç mercimekler, parlatllmak amacıyla Türk Gıda Kodeksi Bitki Adlyla Anllan Yemeklik Yağlar Tebliği'ne
uy8un bitkisel yağ ile işlem 8örebilir. Bu durumda iç mercimeklerde toplam yağ oranı, tane
bünyesindeki yağ dahil en çok % 2.5 olmal|dır. Yağlama işleminde parafin kullanılmamalıdır.

Aşağldaki tabloda belirtilen MERciMEKTE KALiTE KRiTERLERi'ne uygun olmalıdır.

URUN

öZELLiKLERi

(% en
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KABUKLU

KlRMlzl
MERciMEK

YEŞiL

MERciMEK
KlRMlzl
MERciME K

YEŞiL İç

MERciMEK

Rutubet (") 14,0 14,0 t2,o 12,o 12,o

Toplam Yabancl

Madde (1)

(") 4,0 3,0 1,0 1,0 1,0

Taş Toprak Vb

inorga n ik

Maddeler

(") L,o 1,0 0,0 0,0 0,1
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Toplam Kusurlu
Tane (2)

(") 3,0 3,0 0,0 1,0 2,0

Böcek Hasarlı
Tane

1,0 2,o 0,0 0,5

Klzlşmlş Ve

Çimlenmiş Tane

(") 0,5 0,5 0,0 0,0 0,0

Klrlk Ve Kabuğu

Soyulmuş Tane (")

4,o (,) (*)

Kabuğu

soyulmamlş tane

(") 0,5 0,5

(1) Taş, toprak vb. inorganik maddeleri de içerir.
(2) Kızışmış, çimlenmiş tane ile böcek hasarh taneyi de içerir.
(') Kırık ve kabuğu soyulmuş taneler kusurlu tane tanımın|n içerisinde yer almıştır.

Mercİmeklerin ambalajlanması Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 9. bölümünde belİrtilen hususlara
daYalı yapılmalıdır. Ambalajları, ürünü sıcakhk değişimleri, hava, nem, ışık vb olumsuz dış etkenlerden
koruyacak nitelikte olmalı ve ürünün bileşiminde istenmeyen değişikliklere ve organoleptik
özelliklerinde bouulmalara yol açmamalı, ürün ile etkileşim göstermemelidir.

Ayr|ca taşlma, depolama koşullarına dayanıklı ve astiflemeye uy8un olmalldlr. Ambalajlar, sağlam,
temiz, kuru ve insan sağlığına zararsız olmalıdır.

25 ve/veya 50 kg. orijinal ambalajında teslim edilmelidir. Ambalajlar kİrli, ylrtlk, patlak, delik
olmamalldlr. Ambalajlama ve işaretleme, Türk Glda kodeksi yönetmeliği"nin Ambalajlama ve
Etiketleme-İŞaretleme bölümüne uy3un olmalıdır. Ambalajlar|n üzerine aşağıdaki bilgiler okunaklı,
bozulmayacak ve silinmeyecek şekilde, kağıt veya baskl (litograf) etiket olarak yazlımaIldlr:

) T.c. Tarlm Ve orman Bakanlığı'n|n üretim izin numarasl Ve tarihi,
ı ilgili standardın işaret Ve numarasl,
ı Üreticifirmanın adı veya tescilli markası ve adresi,
) Malln adl, tipi, imalat serİVe parti numaras|, imalve son kul|anma tarihleri, brüt Ve net miktarlarl.
Bu Şartnamede yer almayan hususlarda, TS'ları ve bu Standarda atıf yapılan T5'ları esas alınacaktır.

Gıda maddeleri kurumun istediği miktar ve tarihlerde getirilecektir.

8UGDAY UNu TiP 2 TEKN| K sARTNAMEsi {Y MEKtiK VE PASTAtlK UNl

Birinci ka|ite ürünü olacaktlR, son sene mahsulü buğdaydan üretilecektır. Rengi beyaz
o|acaktır. Unda acılaşma, fena koku, küf, canlı cansız parazit ve artıklar|, kurt, böcek v.s.
bu lunmayacaktır. Nemlenme ve nemlenmeye bağlı topaklanma olmayacaktır. içerisinde taş,
kum ve yabancı unlar karışmış olmayacaktlr. GIuteni yaşken açık renk ve elastik olacaktlr.

Ambalajları, ürünü sıcaklık değişimleri, hava, nem, ışık vb olumsuz dış etkenlerden koruyacak
nitelikte olma|ı ve ürünün bileşiminde istenmeyen değişikliklere ve organoleptik
özelliklerinde bozulmalara yol açmamalı, ürün ile etkileşim göstermemelidir. Ayr|ca taşıma,
depolama koşullarına dayanıklı ve istiflemeye uygun olmalıdır.
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25-50 kg. orijinal ambalajında teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli, yırtık, patlak, delik
olmamalıdır. Buğday unlarında unun hangi amaçla kullanılacağı etikette belirtilmelidir.

Etiket üzerinde maksimum kül ve minimum protein miktarları belirtilmelidir. Ambalajlama ve
işaretleme, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği"nin Ambalajlama ve Etiketleme-İşaretleme
bölümüne uygun olmalıdır. Ambalajların üzerine aşağıdaki bilgiler okunaklı, bozulmayacak ve
silInmeyecek şekilde, kağıt veya ba5k| (litograf) etiket olarak yazılmalıdır:

) T.c.Tarlm ve orman Bakanlığı'nın üretim izin numarasl Ve tarihi,

ı İlgili standardın işaret ve numarası,

ı Üretici firmanın adıveya tescilli markası ve adresi,

ı M3lln adı, tipi, imalat seri ve parti numarasl, imal ve son kullanma tarihleri, brüt Ve net
miktarları.

Bu şartnamede yer almayan hususlarda, TS 4500 ve bu Standarda atıf yapılan TS'ları esas
alınacaktır.

Gıda maddeleri kurumun istediği miktar ve tarihlerde 8etirilecektir.
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