.G
_ERCIYES UNIVERSITESI
DONER SERMAYE ISLETMESI

TEL : (0.352) 437 49 20 — Fax : (0.352) 437 52 88

KAYSERI
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Universitemiz Tip Fakiiltesi YEMEKHANE ihtiyaci olan asagida cins ve miktarlari belirtilen malzemelere
ihtiyag vardir.
Miiesseseniz tarafindan ilgili malzemelerin temini miimkiin ise birim fiyati lizerinden teklif verilmesini rica ederim.

Tacim DEMIRTAS
Doéner Sermaye Isletme Miid.
S.no MALZEMENIN CINSI Miktar1 B. Fiyat:
1 |KURU SOGAN 500 KG
2 |PATATES 1.500 KG
3 |DOMATES 200 KG
4 | CARLISTON BIBER 250 KG
5 KIRMIZI BIBER ( KAPYA) 150 KG
6 KARALAHANA 250 KG
7 HAVUC 250 KG
8 PORTAKAL 1.000 KG
9 ELMA 2.00 KG
10 [PIRASA 700 KG
11 |SALATALIK 100 KG
12 MUZ 500 KG
13 PATLICAN 1.500 KG
14 |LIMON 1.000 KG
15 KABAK 1.000 KG
16 |CILEK 1.000 KG
17 | KULTUR MANTARI 200 KG
18 |MARUL ( KIVIRCIK) 500 ADET
19 |ICEBERG MARUL 200 ADET
20 |DEREOTU 50 DEMET
21 ROKA 200 DEMET
22 TERE 200 DEMET
23 |SEMIZOTU 700 DEMET
24 |EKSIMEN 200 DEMET
25 |TAZE NANE 50 DEMET
26 |MAYDONOZ 300 DEMET
TEKNIK SARTNAME IKINCI SAYFADA
BILGI ICIN: 0352 207 66 66 IC HAT: 22381-22382




A | TEKLIF MEKTUPLARI FIRMA BASLIKLI KAGITLARINA YAZILACAK.

B |ZAMANINDA VERILMEYEN,ACIK ADRES,KASE VE IMZA OLMAYAN TEKLIFLER
DEGERLENDIRILMEZ.

C |SILINTI VE KAZINTI OLAN TEKLIFLER REDDEDILIR.

E | TEKLIF EDILEN URUNLERIN,MARKASI VE AMBALAJ SEKLI YAZILMALI

F | TEKLIF EDILEN URUNLERIN,BIRIM FIATI RAKAM VE YAZI ILE YAZILMALI

G |ODEME SIRASININ VE GUNUNUN BELIRLENMESINDE; DONER SERMAYELI
ISLETMELER BUTCE VE MUHASEBE YONETMELIGININ 22. MADDESI
HUKUMLERI UYGULANACAKTIR

H |FATURA TARIHINDEN ODEMEYE KADAR GECEN SURE ICERISINDE FIRMALAR VADE

FARKI VEYA FAIZ TALEP ETMEYECEKLERDIR

FIRMANIN IS UHDESINDE KALMASI HALINDE, IS SAGLIGI GUVENLIGINI GEREKTIREN
HALLERDE GEREKLI TEDBIRLER FIRMA TARAFINDAN ALINACAKTIR

NOT : Teklif mektuplarinin en gec 19/03/2024 giinii mesai bitimine kadar E.U.Déner Isletmesi’ne birakilmasi veya

erudsim@ercives.edu.tr adresine gonderilmesini rica ederiz.




SEBZE VE MEYVE TEKNIK SARTNAMESI

1-Meyve ve sebzelerin kurumun talep ettigi tarih ve saatte getirilmesi zorunludur.

2-Meyve ve sebze siparisi iki giin 6nceden verilir.

3-Kuruma getirilen sebze ve meyvelerin mesai giinlerinde kendi araglariyla saat 8:30 da
malzemelerin getirilmesi ve depoya teslim edilmesi zorunludur.

4-Kuruma getirilen meyve sebzeler muayene komisyonu tarafindan kontrol edilip
begenilmeyip iade edildigi zaman firma bir saat igerisinde iade edilen malin yenisini getirmek
zorundadir. Getirmedigi takdirde kurum istedigi firmadan mal alir ve faturay: mali firma
ddemek zorundadir.

5- Kuruma getirilen mallar temiz kapali kasa veya kutularda iistii agik olmayacak sekilde ve
kisin kapal1 arabalarda getirilmesi zorunludur.

6-Bedelli ve bedelsiz tiim ambalajlar(kasa, karton kutu vs.) daradan diisiilecektir.

KURU SOGAN :

Kuru soganlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Kuru soganlar; dis etkenlerden
zarar gormemis, diizgiin sekilli, saglam, olgun, iki dig kabugu ve sap1 kurumus, camursuz,
temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Bigakla enine kesildiginde kesit ylizeyi
sulu ve tabakalanmamis olmalidir. ]

Kuru soganlar; siki ve sert, filizlenmemis, yumusamamis, anormal gelismeden 6tiiri
siskinlesmemis, iyi kurutulmus, saplar1 ve kokleri temizlenmis olmali; bos veya kaba sapli
olmamali; saplar1 4 cm’den kisa olmalidir. Tane agirliklar: 150- 200 gram ve arasinda
olmalidir. Kuru soganlar; iyi gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan
olusan zararlar bulunmamalidir. ,

Kuru soganlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gézle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, iginde yabanci maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ila¢ kalintilar1 bulunmamalidr.

Kuru soganlar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu,
kurt yenikli olmamalidir.

Ambalajlar, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 11k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamal, {iriin ile etkilesim g6stermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir. Kuru soganlar ambalajlar igerisine dSkme
olarak konulabilir. Ambalajlarin iginde ayrilmis sogan kabuklari bulunmamalidir.
Ambalajlarin dolu haldeki her birinin agirligi 50 kg’1 gegmemelidir. Teslim edilen partideki
kuru soganlar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir érnek olmalidir Bu sartnamede
yer almayan hususlarda TS 796 standardi esas alinacaktir.

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan kuru soganlar, muayene komisyonu
tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde
is bu sartname kriterleriyle uyumlu kuru soganlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire
zarfinda temin
etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan kuru soganlari temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Alinacak kuru sogan yilin her ayi istenilebilir.
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PATATES :
Patatesler, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Patatesler; dis etkenlerden zarar
gdrmemis, diizgiin sekilli, saglam, biitiin, olgun, temiz ve kendine has tat ve kokuda,
renkte olmalidir. Patatesler; sik1 ve sert, filizlenmemis, yumusamamis olmali ve ¢apa yarasi,
catlaklar, kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamalidir.
Patates kabugunun normal soyulmasi ile kaybolmayan yesil kisim icermemelidir. Asir
sekil bozukluklari, pas lekeleri, et kismina niifuz etmis ¢esitli oyuklar veya diger i¢ kusurlar et
kismina niifuz eden kabuk alt1 lekelerinin derinligi 5 mm’yi gegmemelidir.
Patateslerde en kiigiik ¢ap 6l¢iisii 55 mm’den az olmamalidir. Tane agirliklar: 150-200
gram arasinda olmalidir. Patatesler; iyi gelismis olmali, {izerinde parazit ve hastaliklarla,
soguktan olusan zararlar bulunmamalidir. Patatesler; don zararina ugramamis olmali, glines
yanikli olmamali ve g6zle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat
icermemeli, icinde yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir. Patatesler; ezik, ¢liriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik,
bocekli, larvali, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.
Ambalajlari, iirtinti sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamals, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.
Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir. Patatesler ambalajlar icerisine dokme
olarak konulabilir. Ambalajlarin dolu haldeki her birinin agirligi 70 kg’1 gegmemelidir.
Teslim edilen partideki patatesler ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktr.
[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan patatesler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu patatesleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; liniversite piyasadan ihtiyaci olan patatesleri temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Alinacak patatesler yilin her ay1 istenilebilir

DOMATES :
Domatesler ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Domatesler; kendine has tat ve
kokuda, yeterli olgunlukta, saglam, biitiin, taze goriiniislii, temiz ve dogal rengini (kirmizi
veya turuncu) almig olmalidir.

Adet agirlig1 100-200 gram ve arasinda olmalidir.

Domatesler; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Domatesler; ¢iiriik, ezik, porsiik, ¢gamurlu, kurtlu, kurt yenikli, eksimis olmamalidir.
Ambalajlar, tirtinti sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, tiriin ile etkilesim gostermemelidir.

Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.
Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

Domatesler ambalajlar icerisine kat kat ve diyapol sekilde istif edilmis olmalidir. Teslim
edilen partideki domatesler gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.
Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS standard: esas alinacaktir.




Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan domatesler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigi stire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu domatesleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire

zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan domatesleri temin

eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Alinacak domatesler yilin her ayi
istenilebilir.

TAZE YESIL BIBER ( CARLISTON),TAZE KIRMIZI BiBER :

Biberler, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Biberler; kendine has tat ve kokuda
saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve dogal rengini (yesil/kirmizi) almis, ince kabuklu
ve tatli olmalidir. Adet agirlig1, taze biberlerde (sivri ve garliston) 20-30 gram ,kirmizi
biberler 40 gram-50 gram arasinda olmalidir.

Biberler; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir

yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Biberler; kizarmis, ezik, ¢tiriik, kirllmus, kesilmis, ¢amurlu, toprakli, burusmus, gevsek,
porstik, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve ac1 olmamalidir. Ambalajlari, iiriinii sicaklik
degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve liriiniin
bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik dzelliklerinde bozulmalara yol agmamali,
tirtin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve
istiflemeye uygun olmalidir. Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi’nin
Ambalajlama ve

Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir. Biberler ambalajlar igerisine dskme olarak
konulabilir.

Teslim edilen partideki biberler gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek

olmaly; yesil, sar1, kirmizi gibi renkli biberlerin karigimi olmamalidir. Bu sartnamede yer
almayan hususlarda TS standardi esas alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan biberler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu biberleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan biberleri temin eder ancak bedelini
yiklenici firma 6demek zorunda kalir. Alinacak yesil biberler yilin her ay: istenilebilir.

KIRMIZI LAHANA :

Kirmizi lahanalar, ekstra ve 1. simf niteliklere sahip olmalidir. Kirmizi lahanalar; dis
etkenlerden zarar gérmemis, diizgiin sekilli, siki, yapraklar1 gevsememis, derli, toplu olmali
taze ve kdrpe goriiniisli, solmamis, kartlasmamais, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda,
renkte olmalidir. Kirmizi lahanalar; iyi gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla,
soguktan olusan zararlar bulunmamalidir.

Kirmizi lahanalar, kalin damarli ve ¢ok sert yaprakli olmamalidir. Kirmizi lahanalarin her
birinin agirlig1 250 gram dan az olmamalidir Kirmizi lahanalar; don zararina ugramamis olmall,
glines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve
tat icermemeli, i¢inde yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir. Kirmizi lahanalar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik,
bocekli, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve ac1 olmamalidir. Kirmizi lahanalar; ¢gigeklenme belirtisi
gOstermemis (tohuma kagmamis) ve dolgun olmali, kirmizi lahanalarin kokii dip yapraklara
yakin ve diizgiin olarak kesilmis olmalidir.

Ambalajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
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koruyacak nitelikte olmali ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir. Kirmizi lahanalar,ambalajlar igerisine
dokme olarak konulabilir. Teslim edilen partideki kirmizi lahanalar, gesit, tip, sinif, boy ve orijin
bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1075 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktir Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan kirmizi lahanalar muayene komisyonu
tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdugii siire dahilinde
is bu sartname kriterleriyle uyumlu kirmizi lahanalari, temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire
zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan kirmizi lahanalar1 temin
eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir

HAVUC:

Havuglar ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Havuglar; kendine has tat ve

kokuda, yeterli olgunlukta, saglam, biitiin, pérsiimemis, ¢atlamamis, berelenmemis, taze, diri
goriintislii, temiz ve dogal rengini almis, acilasmamus, diizgiin bigimli, koflanmamus,
catallasmamuis, yan kdk olusturmamis olmalidir.

Havuglar ¢aplarina gére 20 mm ile 10 mm arasinda agirliklarina gére ise 100-150 gr
arasinda olmalidir. Boy uzunluklar1 20 cm’yi gegmemelidir.

Havuglar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gézle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Havuglar; odunlasmamis, tohuma kagmamig olmali; burusuk, gevsek, ¢iiriik, ezik, porsiik,
¢amurlu, kurtlu, kurt yenikli, eksimis olmamalidir. Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan
tamamen ayrilmis olmalidir.

Ambalajlar, tirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamals, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-[saretleme boliimiine uygun olmalidir. Havuglar ambalajlar igerisine dékme olarak
konulabilir.Teslim edilen partideki havuglar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS standardi esas alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan havuglar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu havuglari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; liniversite piyasadan ihtiyaci olan havuglari temin eder ancak
bedelini yliklenici firma 6demek zorunda kalir.

)

Ayseg

i E./:E/‘%T;:;}L-
Wespay o
Wit dhssi Hastafieler



PORTAKAL:

Portakallar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Sofralik dolgun etli, tatl
(Washington, yafa gibi) portakallardan olmalidir. Portakallar; kendine has tat ve kokuda
saglam, biitiin, taze, diri gériiniislii, temiz ve dogal rengini (turuncu-sari) ve seklini almis, ince
kabuklu, sulu ve sert olmalidir. Usare miktari tane agirliginin %35’inden az olmamalidir.
Kabugu havsiz, diizgiin olmalidir. Adet agirligi1 200-300 gram ve arasinda olmalidir.
Portakallar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal
giibre ve ila¢ kalintilar1 bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

Portakallar; kiiflenmis, kof, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, camurlu, toprakli, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba, kalin kabuk bulunmamalidir
Portakallarin saplari silme kesilmis olmalidir.

Ambealajlari, lirtinti sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamals, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

Portakallar ambalajlar icerisine diyagonal sekilde dizili olarak yerlestirilmis olmalidir. Teslim
edilen partideki portakallar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif yapilan
TS’lar1 esas

alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan portakallar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu portakallar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan portakallar1 temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

ELMA :

“FElmalar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Sofralik olgun etli, tatli (Amasya,
Starkin,Granny smith veya Golden) olmalidir. Elmalar; kendine has tat ve kokuda saglam,
biitlin, taze, diri goriiniislii, temiz ve tiiriine gére dogal rengini, seklini almis, ince kabuklu,
sulu ve sert olmalidir. Kompostoluk i¢in Revet veya Hiiryemez tipi elmalar olabilir. Adet
agirlig1 200-300 gram ve arasinda olmalidir. Elmalar; don zararina ugramamis olmali, g6zle
goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde
kimyasal giibre ve ilag kalintilari

bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir. Elmalar; kiiflenmis, unlu, ezik,
ctirtik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir. Sekil
bozuklugu, renk bozuklugu, kalin kabuk bulunmamalidir.

Ambalajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 1g1k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, tiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir. Ambalajlama ve Isaretleme,
Tiirk Gida Kodeksi Yoénetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun
olmalidir. Elmalar ambalajlar igerisinde tist liste dizili veya dokme olarak yerlestirilmis
olmalidir. Teslim edilen partideki elmalar ¢esit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin
bakimindan




tek bir 6rnek olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 100 ve bu standarda atif
yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan elmalar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii stire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu elmalar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan elmalar1 temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

PIRASA:

Pirasalar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Pirasalar; dis etkenlerden zarar
gérmemis, diizgiin sekilli, siki, derli, toplu olmali taze ve korpe goriiniislii, solmamus,
kartlagmamais, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Pirasalar iyi
gelismis ve birlesik yapragin biitiin yaprakeiklari tam olmali, lizerlerinde parazit ve
hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmamali, ¢esidine 6zgii renkte ve sararmamis
olmalidir. Pirasalarin yapraklari temizlenmis olarak gelmelidir. Pirasalar; don zararina
ugramamig olmali, giines yanikli olmamali ve gézle goriilebilir yabanci madde, anormal dig
nem, yabanci koku ve tat icermemeli, i¢inde yabanci otlar bulunmamalidir. Uzerinde
kimyasal giibre ve ilag kalintilari bulunmamalidir.

Pirasalar; ezik, ¢iirlik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, kurtlu, kurt yenikli,
eksimis ve ac1 olmamalidir. Ambalajlari, tiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb
olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve tiriiniin bilesiminde istenmeyen
degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim
gostermemelidir. Ayrica

tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir. Ambalajlama ve
[saretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-Isaretleme
boliimiine uygun olmalidir. Pirasalar ambalajlara, aralarinda fazla bosluk kalmayacak ve
ezilmeyecek sekilde yatik olarak yerlestirilmelidir. Teslim edilen partideki pirasalar gesit, tip,
sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda
ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan pirasalar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu 1spanaklari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; liniversite piyasadan ihtiyaci olan pirasalari temin eder ancak
bedelini yliklenici firma 6demek zorunda kalir.

SALATALIK :

Salataliklar ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Salataliklar; kendine has tat ve
kokuda,

yeterli olgunlukta, saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve dogal rengini (yesil)
almis, acilagsmamus, diizgiin bi¢imli, ¢ekirdegi sertlesmemis olmalidir.

Adet agirligi 150-250 gram ve arasinda olmalidir.

Salataliklar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gbzle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal
giibre ve ila¢ kalintilar1 bulunmamalidir.

Salataliklar; tohuma kagmis, sararmig, burusmus, gevsek, ¢iiriik, ezik, porsiik, camurlu,
kurtlu, kurt yenikli, eksimis olmamalidir.

Ambalajlar, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik




ozelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica
tasima, depolama kosullarina dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

Salataliklar ambalajlar igerisine dizilmis olmali, dokme olmamalidir.

Teslim edilen partideki salataliklar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1253 standard: esas alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan salataliklar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu salataliklar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan salataliklari temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

MUZ :

Muzlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Muzlar; kendine has tat ve kokuda,
olgun, saglam, biitiin, taze goériiniislii, temiz ve tiirline gore dogal rengini, seklini almig
olmalidir.

Muzlar; don zararina ugramamis olmali, gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dig nem,
yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari
bulunmamalidir.

Muzlar; kiiflenmis, ezik, ¢iriik, kesilmis, ¢camurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.
Sekil bozuklugu, renk bozuklugu bulunmamalidir. Adet agirligi 150-200 gram ve arasinda
olmalidir. Ambalajlari, tiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamals, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kogullarina dayamkl ve istiflemeye uygun olmalidir. Ambalajlama ve Isaretleme,
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun
olmalidir. Muzlar ambalajlar i¢erisinde st tiste dizili olarak yerlestirilmis olmalidir. Teslim
edilen partideki muzlar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1802 ve bu standarda atif yapilan
TS’lar1 esas alinacaktir.

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan muzlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu muzlar temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin
etmedigi takdirde; liniversite piyasadan ihtiyaci olan muzlari temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

PATLICAN :

Patlicanlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Patlicanlar; dis etkenlerden zarar
gbérmemis, diizgiin sekilli, eti liflenmemis, sik1 yapili, sert, saglam, biitiin, olgun, temiz ve
kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Sap ve yesil canak yapraklar: kopmamig
olmalidir.

Patlicanlar; yumusamis, odunsu yapida, aci, ¢ekirdekleri agir1 gelismis ve beyazligim
kaybetmis olmamali, tohuma kagmamis olmali, ¢atlaklar, kesikler, kemirici izleri ve
berelenmeler bulundurmamalidir.

Patlicanlar, karniyariklik amagh olursa uzunlugu 12-15 cm; musakkalik, kizartmalik vs




amagli olursa minimum uzunlugu 15 cm ve minimum tane agirlig1 150 gram olmalidir.
Patlicanlar; iyi gelismis olmal, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir. Patlicanlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle
goriilebilir yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat igermemeli, i¢inde yabanci
maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidur.
Patlicanlar; ezik, ¢liriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir.

Ambalajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve tirtiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica

tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir. Ambalajlama ve
[saretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-Isaretleme
boliimiine uygun olmalidir. Patlicanlar ambalajlar icerisine tist iiste dizilmis olarak
konulmalidir.

Teslim edilen partideki patlicanlar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir érnek
Olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1255 ve bu standarda atif yapilan
TS’lar1 esas alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan patlicanlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu patlicanlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan patlicanlari temin eder ancak
bedelini ytiklenici firma 6demek zorunda kalir.

LIMON:
Limonlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Limonlar; kendine has tat ve kokuda,
saglam, biitiin, taze, diri goriintislii, temiz ve dogal rengini (sar1) ve seklini almis, ince
kabuklu, sulu ve sert olmalidir. Usare miktari tane agirliginin %25’inden az olmamalidir.
Kabugu havsiz, diizgiin olmalidir. Yatak limon olmali ve adet agirligs 90-150 gram ve
arasinda olmalidir.

Limonlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

Limonlar; kiiflenmis, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. $ekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba, kalin kabuk bulunmamalidir Limonlarin
saplari silme kesilmis olmalidir.

Ambalajlar, tirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 1s1k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve lirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
oOzelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir. Limonlar ambalajlar igerisine dskme olarak
konulabilir.

Teslim edilen partideki limonlar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan

tek bir 6rnek olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif
yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan limonlar, muayene komisyonu tarafindan




reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigi siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu limonlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan limonlar1 temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

YEMEKLIK KABAK :

Yemeklik kabaklar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Yemeklik kabaklar; dis
etkenlerden zarar gérmemis, diizgiin sekilli, saglam, biitiin, olgun, parlak, temiz ve kendine
has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Yemeklik kabaklar; siki ve sert, yumusamamis, tohuma
kagmamus olmali ve ¢igekler, gatlaklar, kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler
bulundurmamali; kart, ¢ekirdekleri fazla biiyiimiis, gevsemis olmamalidir.

Yemeklik kabaklar, kiigiik veya orta boyda olmalidir. Kiiglik boy kabaklarin uzunlugu 12-
15 cm, orta boy kabaklarin uzunlugu ise 15-20 cm arasinda olmalidir. Tane agirliklar1 180-
200 gr arasinda olmalidir. Dolmalik kabaklar dolmalik niteliginde olmalidir. Yemeklik
kabaklar; iyi gelismis olmall, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Yemeklik kabaklar; don zararina ugramamig olmali, giines yanikli olmamali ve gozle
goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, i¢cinde yabanci
maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidur.
Yemeklik

kabaklar; ezik, ¢liriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir.

Ambalajlar, tiriinti sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb-olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamals, iiriin ile etkilesim gostermemelidir.

Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.
Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme b&liimiine uygun olmalidir. Yemeklik kabaklar ambalajlar igerisine tist
iiste 4 sira halinde dizilmis olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki yemeklik kabaklar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1898 ve bu standarda atif yapilan
TS’lar1 esas alinacaktir

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan yemeklik kabaklar, muayene komisyonu
tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigi stire dahilinde
is bu sartname kriterleriyle uyumlu yemeklik kabaklari temin etmekle miikelleftir. Istenilen
stire zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan yemeklik kabaklar1
temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

CILEK:

Cilekler, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Sofralik olgun etli, tatl1 . Cilekler
;kendine has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze,diri gériiniislii, temiz ve tiiriine gére dogal
rengini seklini almis, sulu ve sert,kurtsuz olmalidir.

Cilekler don zararina ugramamis olmali, gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis
nem, yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari
bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

Cilekler; kiiflenmis, unlu, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, ¢camurlu, toprakli, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu olmamalidir.




Ambalajlar, {iriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
dzelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

Cilekler ambalajlar igerisinde iist iiste dizili veya dokme olarak yerlestirilmis olmalidir.
Teslim edilen partideki Cilekler gesit, tip, simif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek
bir 6rnek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas

alinacaktir. '

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan ¢ilekler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordtigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu Cilekler temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan kirazlar1 temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

KULTUR MANTARI :

Mantarlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Mantarlar; dis etkenlerden zarar
gbérmemis, diizgiin sekilli, diri, ¢ok sik1 dokulu, sert, saglam, biitiin, olgun, temiz, taze
goriiniislii, kendine has tat ve kokuda, renkte (beyaz) olmalidir. Mantarlar; yumusamus,
gevsemis, pargalanmis, beyazligini kaybetmis, esmerlesmis, kiiflenmis, donmus olmamals;
kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamalidir. Mantarlar; iyi gelismis olmali,
iizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmamalidir. Mantarlar; don
zararina ugramamis olmali, g6zle goriilebilir yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku
ve tat icermemeli, iginde yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal veya organik
giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir. Mantarlar; ezik, ¢iiriik, kotti kokulu, gamurlu,
toprakl, giibreli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.
Ambalajlari, iiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamal, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boéliimiine uygun olmalidir. Mantarlar 5-10 kg’lik ambalajlar igerisine
ve birbirini ezmeyecek sekilde konulmalidir. Teslim edilen partideki mantarlar gesit, tip, sinif,
boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS
standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan mantarlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu mantarlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan mantarlar1 temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.




MARUL (DUZ.KIRMIZI, KIVIRCIK VEYA ICEBERG MARUL):

Marullar, ekstra ve 1. simif niteliklere sahip olmalidir. Marullar; dis etkenlerden zarar
gérmenmis, diizgiin sekilli, siki, derli, toplu olmali taze ve kérpe goriiniislii, solmamis,
kartlasmamus, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir.

Marullar iyi gelismis ve birlesik yapragin biitiin yaprak¢iklar: tam olmals, tizerlerinde
parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmamali, ¢esidine 6zgii renkte ve
sararmamis olmalidir. Marullarin gébegi iyi olusmus olmali, en dis yapraklar temizlenmis
olarak gelmelidir.

Marullar orta boyda olmalidir. Diiz marulun her birinin agirlig1 600-1100 gram ve arasinda
olmali; kivircik marulun her birinin agirlig: ise 250 gramdan az olmamalidir.

Marullar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat igermemeli, i¢inde yabanci otlar
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Marullar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bécekli, kurtlu, kurt yenikli,
eksimis ve ac1 olmamalidir. Marullar; ¢igceklenme belirtisi gostermemis (tohuma kagmamis)
ve dolgun olmali, marulun kékii dip yapraklara yakin ve diizgiin olarak kesilmis olmalidr.
Ambalajlari, iiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
dzelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalidir. Marullar ambalajlara, aralarinda fazla
bosluk kalmayacak ve ezilmeyecek sekilde yatik olarak yerlestirilmelidir. Teslim edilen
partideki marullar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1194 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktir

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan marullar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu marullari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan marullar temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

DEREOTU —-ROKA-TERE —-SEMiZ OTU-EKSIMEN-TAZE NANE-MAYDONOZ:
Dereotu ,Roka, Eksimen, Taze nane, semiz otu, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip
olmalidir.Dereotu ,Roka, Eksimen,Taze nane, semiz otu dis etkenlerden zarar gérmemis, taze
ve korpe goriiniislii, solmamuis, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda olmalidir.
Dereotu Roka, Eksimen, semiz otu,taze nane iyi gelismis olmali, tizerinde parazit,
hastaliklarla ve soguktan olusan zararlar bulunmamali, ¢esidine 6zgti renkte ve sararmamis
olmalidir.

Demetler halinde baglanmis olmalidir.

Demetler;en alt yaprak¢ik ayrim noktalari hizaya gelecek bigimde sarilmalidir.Bu hizadan
itibaren yaprak sap1 10 cm. yi gegmemelidir. Her demetin agirligi 100-150 gramdan az
olmamalidir. ;
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Dereotu ,Roka, Eksimen, Taze nane, semiz otu ;don zararina ugramamis olmali, giines yanikli
olmamali ve gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat
icermemeli, i¢inde yabanci otlar bulunmamalidir.

Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Dereotu ,Roka, Eksimen, Taze nane, semiz otu ;ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus,
karamus, porsiik, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve ac1 olmamalidir.

Ambalajlar, iiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme b&liimiine uygun olmalidir. Demetler ambalajlar i¢erisine dékme olarak
konulabilir. Teslim edilen partideki dereotu gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1814 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
almacaktir. Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan Dereotu ,Roka, Eksimen,Taze nane,
semiz otu , muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu Dereotu

,Roka, Eksimen,Taze nane, semiz otu temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin
etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan tiriinleri temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.




